
●
酒
造
り
は
早
朝
か
ら
行
わ

れ
ま
す
。
ま
ず
精
米
さ
れ
た

米
の
表
面
に
付
い
て
い
る
糠

を
洗
い
落
と
し
（
洗
米
）
、

目
的
の
水
分
量
（
３
０
％
前

後
）
に
な
る
よ
う
に
吸
水

（
浸
漬
）
さ
せ
そ
の
後
水
切

り
し
ま
す
。

●
蒸
気
で
米
を
蒸
し
ま
す
。

鳥
屋
酒
造
は
昔
な
が
ら
の
和

釜
を
使
っ
た
甑
（
こ
し
き
）

で
蒸
米
を
「
外
硬
内
軟
」
に

仕
上
げ
ま
す
。
経
験
が
も
の

を
い
い

ま
す
。

←
和
釜

で
蒸
し

て
い
る

と
こ
ろ

●
蒸
し
た
米
を
目
的
（
麹
つ

く
り
や
仕
込
み
用
）
の
温
度

ま
で
冷
ま
し
ま
す
。

●

出
来
上
が
っ
た
麹
と
水
と

蒸
米
と
酒
母
を
タ
ン
ク
に
混

ぜ
て
仕
込
み
ま
す
。

杜
氏
の

長
年
の

経
験
と

技
で
、

タ
ン
ク

内
で
の

も
ろ
み

の
発
酵

具
合
を

見
極
め

搾
る
時

期
を
決

め
ま
す
。

●
発
酵
が
終
わ
る
と
お
酒
を

搾
り
ま
す
。
鳥
屋
酒
造
で
は

全
量
を
槽
（
ふ
ね
）
で
搾
り

ま
す
。

酒
袋
を
積
ん
で
圧
力
を
か
け

る
前
に
出
て
く
る
お
酒
は
あ

ら
ば
し
り
と
い
い
ま
す
。

香
り
が
華
や
か
で
フ
レ
ッ
シ
ュ

感
の
あ
る
味
わ
い
が
特
徴
で

す
。●

出
来
栄
え
を
確
か
め
る
河

合
社
長
（
右
）
と
柳
矢
杜
氏

（
左
）
で
す
。
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池
月
流
の
酒
造
り

■
受
け
継
が
れ
て
き
た
伝
統
の
技

自
然
体
で
醸
さ
れ
る
酒
造
り
の
現
場

特
別
な
こ
と
は
出
来
ま
せ
ん
が
‥
と
謙
遜
し
な
が
ら
仰
る
社
長

は
、
基
本
に
忠
実
に
飾
ら
な
い
酒
を
醸
し
て
き
ま
し
た
。
雪
の
降

る
凍
て
つ
く
蔵
の
中
で
、
今
期
も
じ
っ
く
り
と
酒
を
仕
上
げ
ま
す
。

自
分
を
飾
る
こ
と
も
売
り
込
む
こ
と
も
下
手
な
、
能
登
の
一
角
に

あ
る
小
さ
な
酒
蔵
の
、
今
回
は
酒
造
り
を
ご
紹
介
い
た
し
ま
す
。



６
年
前
、
前
取
引
先
の
酒
店

が
廃
業
さ
れ
て
、

寿
酒
販
さ

ん
よ
り
勧
め
ら
れ
ま
し
た
。

店
名
が
秀
月
な
の
で
「
月
」

並
び
で
、
「
み
な
も
に
う
か

ぶ
月
」
を
お
客
様
に
お
す
す

め
し
て
ま
す
。

私
自
身
は
池
月
の
普
通
酒

の
、
夏
は
日
向
燗
、
冬
は
人

肌
燗
が
好
き
で
す
。

秀
月
の
料
理
は
、
土
産
土

法
（
土
地
の
産
物
を
土
地
の

調
味
料
で
そ
の
土
地
の
食
べ

方
で
頂
く
）
で
す
。

池
月
は
能
登
を
は
じ
め
北

陸
の
産
物
が
よ
く
合
い
ま
す
。

鰤
、
カ
ニ
、
ほ
た
る
い
か
、

白
エ
ビ
、
大
根
、
か
ぶ
ら
、

里
芋
等
、
食
材
の
う
ま
味
を

生
か
す
こ
と
を
信
条
と
し
て

い
ま
す
。

そ
し
て
そ
こ
に
真
情
と
い

う
ま
ご
こ
ろ
を
加
え
る
こ
と

が
私
流
で
す
。

池
月
は
料
理
を
邪
魔
せ
ず
、

主
役
に
も
脇
役
も
演
じ
る
千

両
役
者
。
で
す
か
ら
池
月
を

扱
う
私
た
ち
は
、
料
理
の
加

減
を
見
て
、
冷
や
し
過
ぎ
の

酒
や
熱
燗
は
提
供
出
来
ま
せ

ん
。そ

ろ
そ
ろ
日
本
酒
の
時
代
が

や
っ
て
き
ま
す
。
目
覚
め
た

日
本
人
が
、
世
界
の
米
ワ
イ

ン
愛
好
家
が
新
幹
線
や
飛
行

機
で
北
陸
に
や
っ
て
き
ま
す
。

新
し
い
夜
明
け
が
も
う
す
ぐ

来
ま
す
。

池
月
は
今
の
ま
ま
で
、
そ

し
て
何
も
足
さ
ず
、
削
ぎ
落

と
し
て
、
「
み
な
も
」
を
呑

む
と
、
料
理
が
変
わ
る
た
び

味
も
変
わ
る
、
不
思
議
な
酒
。

そ
ん
な
酒
で
あ
っ
て
ほ
し
い

と
思
い
ま
す
。
手
造
り
料
理

に
手
造
り
酒
。
こ
れ
か
ら
も

良
い
物
語
を
共
演
し
た
い
と

思
い
ま
す
。

お
酒
を
搾
る
時
、
酒
袋
に

醪
（
も
ろ
み
）
を
詰
め
て
槽

（
ふ
ね
）
と
い
う
容
器
で
し

ぼ
る
方
法
を
、
船
の
り
に
例

え
て
「
ふ
な
の
り
」
ま
た
は

「
ふ
な
掛
け
」
と
い
い
ま
す
。

池
月
の
お
酒
は
す
べ
て
こ
の

昔
な
が
ら
の
槽
で
搾
り
ま
す
。

醪
の
自
然
の
重
み
で
最
初

に
流
れ
出
る
液
体
を
「
あ
ら

ば
し
り
」
と
い
い
、
旨
み
の

多
い
お
酒
に
な
る
と
言
わ
れ

ま
す
。
こ
の
あ
ら
ば
し
り
を

無
濾
過
で
瓶
詰
し
た
生
ま
れ

た
て
の
吟
醸
酒
で
す
。

７
２
０
㎖

１
６
０
０
円

１
８
０
０
㎖

３
２
０
０
円

「
税
別
」

平
成
二
十
七
年
は
未
年
で
八

番
目
の
干
支
で
す
。
こ
の
八

は
末
広
が
り
で
縁
起
が
良
い

数
字
で
、
８
も
横
に
書
く
と

∞
と
な
り
ま
す
。

と
い
う
こ
と
で
今
年
は
池
月

が
末
広
が
り
で
皆
さ
ん
に
広

く
無
限
大
に
広
が
っ
て
い
く

よ
う
に
我
々
、
池
月
特
約
店

は
頑
張
っ
て
い
き
ま
す
の
で

「
う
め
～
・
池
月
」
を
ご
贔

屓
下
さ
い
ま
せ

★
毎
年
、
楽
し
み
に
し

て
い
ま
す
、
今
年
も
美

味
し
か
っ
た
で
す

★
柔
ら
か
い
感
じ
も
す

る
し
、
キ
リ
ッ
と
し
た

感
じ
も
す
る
し

★
う
ち
で
は
お
正
月
に

は
、
必
ず
こ
の
お
酒
を

飲
み
ま
す

★
初
め
て
買
い
ま
し
た
、

父
親
に
も
好
評
で
し
た

★
お
世
話
に
な
っ
た
方

へ
、
1
年
の
お
礼
を
込

め
て
お
贈
り
し
ま
し
た

★
ほ
ん
の
り
と
し
た
甘

さ
が
心
地
い
い
で
す

★
テ
レ
ビ
を
見
な
が
ら
、

こ
た
つ
に
入
り
な
が
ら
、

飲
み
ま
し
た

★
去
年
よ
り
も
ス
ッ
キ

リ
し
て
い
た

★
ス
イ
ス
イ
い
け
た
の

で
、
飲
み
過
ぎ
ま
し
た

★
友
人
か
ら
す
す
め
ら
れ
ま

し
た
、
あ
ま
く
て
美
味
し
い

★
う
す
に
ご
り
は
、
池
月
の

中
で
も
一
番
好
き
な
部
類
で

す
。た

く
さ
ん
の
コ
メ
ン
ト
あ

り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。
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私
と
池
月

■
池
月
と
の
出
会
い

■

■
池
月
で
の
イ
チ
オ
シ
■

■
池
月
に
合
う
料
理
■

■
今
後
の
池
月
に
期
待
す
る
こ
と
■

編
集
後
記

水
口

秀
治
氏

「
割
烹

秀
月
」

富
山
県
氷
見
市
幸
町
9-

78

１
９
８
０
年
開
業

今
春
3
月
末
か
ら
放
送
が
開
始
さ

れ
る
Ｎ
Ｈ
Ｋ
連
続
テ
レ
ビ
小
説
「
ま

れ
」
は
、
能
登
半
島
の
輪
島
市
と
神

奈
川
県
・
横
浜
を
舞
台
と
し
た
現
代

劇
。
輪
島
市
役
所
に
就
職
し
た
ヒ
ロ

イ
ン
「
希
（
ま
れ
）
」
が
子
供
の
頃

か
ら
の
夢
「
パ
テ
ィ
シ
エ
」
（
洋
菓

子
職
人
）
を
志
し
横
浜
で
修
行
、
そ

の
後
能
登
に
戻
り
洋
菓
子
店
を
開
く

と
い
う
物
語
で
す
（
輪
島
市
と
横
浜

市
鶴
見
区
は
友
好
交
流
協
定
で
締
結
）
。

ま
た
、
北
陸
・
金
沢
は
「
北
陸
新

幹
線
」
の
開
通
と
い
う
ビ
ッ
ク
イ

ベ
ン
ト
を
控
え
て
お
り
、
朝
ド
ラ

の
放
映
と
と
も
に
今
年
最
も
注
目

さ
れ
る
街
に
な
り
ま
す
。

こ
こ
北
陸
と
言
え
ば
、
山
海
の

美
味
を
は
じ
め
和
・
洋
菓
子
な
ど

豊
か
な
食
文
化
が
堪
能
で
き
る
と

こ
ろ
。

も
ち
ろ
ん
、
日
本
酒
も
数
多
く
の

銘
酒
を
排
出
す
る
酒
所
で
す
。
能

登
杜
氏
が
醸
す“

能
登
流
”
の
技

と
伝
統
を
背
景
に
、
時
流
を
と
ら

え
な
が
ら
も
個
性
豊
か
で
ハ
イ
レ
ベ
ル

な
特
定
名
称
酒
が
楽
し
め
ま
す
。

中
で
も
、
家
業
の
蔵
元
に
は
「
山
椒
は

小
粒
で
も
ピ
リ
リ
と
辛
い
」
の
言
葉
通

り
に
、
隠
れ
た
逸
品
が
た
く
さ
ん
あ
り

ま
す
。
伝
え
よ
う
―
、
北
陸
銘
酒
を
地

元
民
に
。

そ
し
て
、
こ
の
地
を
愛
す
る
全
国
の
人

た
ち
へ
。

今
少
し
だ
け
、
そ
の
奥
ゆ
か
し
さ
は

ポ
ケ
ッ
ト
に
仕
舞
い
込
み
、
大
い
に
故

郷
自
慢
を
し
ま
し
ょ
う
よ
。

日
本
酒
豆
知
識

④

今年、能登が熱い！

み
な
も
に
う
か
ぶ
月

ふ
な
掛
け
あ
ら
ば
し
り

2月中旬蔵出し

「うすにごり」を飲まれたお客様からの声


