
　

コーヒー粉の分量

クックマコーヒーの淹れ方

材料・出来上がり量 （クックマ4杯用を使用した場合）

コーヒー 17～18g（キンボ250g粉の使用を推奨）

水 180ml（濃い目が好きな場合は150ml）

氷 180～200g

出来上がり量 250ml（豆の種類・機種により若干変わる）

クックマアイスコーヒーの作り方

作り方

キンボ ロングドリンクグラス315mlを使用

1. クックマ（4杯用）を使用してコーヒーを抽出する。

2. グラスのフチまで氷を入れる。（約160g）

3. 2のグラスに抽出したコーヒーを注ぎステアして冷やす。

4. 残りの氷を足して８分目になるように調整する。

キンボ公式Webサイトでは、様々なシーンに合わせた
アレンジエスプレッソメニューを公開しています。
クックマの淹れ方をはじめとした美味しいコーヒーの
淹れ方を動画で学ぶことも出来ます。

http://montecp.jp/kimbo/

KIMBO INFORMATION

facebookやってます！
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＊上下を逆さにする際に下部容器の穴からお湯が飛び出ることがありますのでご注意ください。

＊注ぐ際には2本の取っ手とフタの頭をしっかり持ちながら、少しずつ注いでください。

＊お湯を入れた容器、特に取っ手部分は熱くなっておりますので、取り扱いには十分ご注意ください。

＊使用後、パーツが離れにくくなる場合があります。

その際は、流水につけながら少し衝撃を加えてください。手を切らないように十分にご注意ください。

1. 器具をすべて分解し、バスケットに粉を均一に入れてフタを回し閉める。

2. お湯を沸かして下部（注ぎ口がついていない）容器にお湯を注ぐ。（内側の線より上には注がないようにする) 

3. 下部容器のお湯に1のバスケットを入れる。

4. 上部（注ぎ口がついている）容器を上からかぶせる。

5. 上下を逆さにし、フタをかぶせる。

6. 5～6分待てば、クックマコーヒーの出来上がり。

一般的なフィルターコーヒー

4杯用・・・10～12g

9杯用・・・30～32g

ナポリ式コーヒー

4杯用・・・15～17g

9杯用・・・38～40g

2本の取っ手とフタの頭をしっかり

持ちながら、少しずつ注いでください。



　

!!  警告・注意  !!

ナポリの伝統的なコーヒー抽出器具「クックマ」取扱説明書

◆ご使用前に、取っ手のヒビや割れ、ゆるみ等の不具合がないことをご確認ください。また、全てのパーツが揃っていること

をご確認ください。

◆はじめてご使用になる時は、食器用中性洗剤で洗ってください。

◆不安定な場所で使用しないでください。

◆ご使用中・ご使用後は本体、取っ手が熱くなり、火傷の危険がありますので、グローブなどを使用し、直接触らないでくだ

さい。

◆本取扱説明書に記載された内容を理解した上で、安全に責任を持てる方の管理・監督下にないお子様、年齢に関わらず身体

的活動に制限のある方、または知的・知覚・感覚・視覚障害をお持ちの方が単独で本製品をご使用することはできません。ま

た、お子様の手の届かない場所に保管してください。

◆美味しいコーヒーをお楽しみいただくために、ご使用方法と表示された分量を守ってください。

◆お手入れは本体を十分冷ましてから行ってください。

◆器具には水とコーヒー粉以外のものを入れて使用しないでください。

◆コーヒーを淹れる以外の用途では絶対に使用しないでください。

◆インスタントコーヒーや他の素材（ココア・ハーブティー）、フレーバーコーヒーは使用しないでください。

◆フチまで水を満たした状態で使用しないでください。

◆電子レンジ、オーブンでは使用しないでください。

◆ご使用中、上下を逆さにする際に下部容器の穴からお湯が飛び出ることがありますのでご注意ください。

◆高いところから落とす等、急激な衝撃を与えないでください。

◆洗浄の際には、研磨剤入りたわし、金属たわしやクレンザー等を使用せず、香料の入っていない洗剤とスポンジで丁寧に

洗ってください。

◆器具の中でコーヒーを長時間保存したり、湿った状態や汚れた状態で長時間放置することは、器具の劣化を早める原因にな

りますのでお控えください。

◆ご使用後は毎回洗浄してください。特にバスケットにはコーヒーかす等を残さないようにしてください。洗浄後は水分をふ

き取り、十分乾燥させてください。

◆食器洗浄機には入れないでください。

◆変形する恐れがありますので、直火や熱源のそばに放置しないでください。

◆本製品は機械的に作られたものではないので、各々の製品によって部品の形状が微妙に異なります。他の製品の部品と交換

すると、部品同士がうまくかみ合わない場合があるため、必ず付属の部品と組み合わせて使用してください。

◆手や指を切る場合がありますので、製品のふちを手で擦ったりしないで下さい。

より美味しくコーヒーをお楽しみいただくために、直火にかけず、熱湯を注ぐ方法をおすすめしますが、

もし直火にかける際には、下記注意事項をご留意ください。

◆使える熱源はガスコンロ、電気コンロ、ハロゲンヒーターです。IH調理器、温度センサー機付きガスコンロではご使用にな

れません。

◆直火にかける場合はコンロの中央に置いて、器具から炎をはみ出さないようにご注意ください。器具がコンロに合わない場

合は市販の焼き網等を敷いて、必ず安定させてからご使用ください。

◆空焚きをしないでください。

モンテ物産株式会社　　東京都渋谷区神宮前5-52-2 青山オーバルビル
フリーダイヤル︓0120-231-514（9:00～17:30 土日祝日・年末年始を除く）
メールアドレス︓lamoitalia@montebussan.com

http://www.montebussan.co.jp




