
品質へのこだわり
「猪肉専門店」の名の通り、仕人れから処理・ 加工・ 販売まで当店で一

貫して行います。契約猟師から直接に仕入れ、熟練職人の手で処理され
る当社のジビエは、臭みも無く芳醇な旨味があります。当社独自の規格
のもと、契約猟師に指導を行い適切な処理のジビエのみを仕入れます。

急速冷凍技術「プロトン凍結」
冷凍のお肉は全て「プロトン凍結機」を使用しています。新鮮な状態で
美味しさをそのまま閉じ込めることにより冷蔵保管と同等の鮮度が保た
れます。お肉を解凍する時に流出するドリップ量を抑える技術が素睛ら
しく、常に新鮮なお肉を食卓にお届けいたします。家庭用冷凍庫で保存
（賞味期限内）ができるため、お客様が食べたいタイミングでお召し上が
りいただけます。ご贈答にも安心、ご自宅でも美味しく召し上がれます。
※ドリップとは、凍結した食品を解凍する際に食品の内部から流出する液体

のことです。ドリップとともに食品本来の風味や旨味も流出してしまいます。

猪肉の栄養と効果
猪肉は、牛肉や豚肉と比べて高タンパク ・ 低カロリ ー・ 低脂肪で、カル
シウムや タウリン・ ビタミンBlや コ ラ ーゲンも豊富に含まれるヘルシーな
食材です。新陳代謝やエ ネルギー代謝•免疫反応などに効果的な亜鉛
や、貧血予防等に効果的と言われる鉄（ヘム鉄）も豊富に含んでいます。

猪肉の新たな可能性、 コエンザイムQlO
猪肉の赤身には心身の老化抑制に効果的な機能性成分 コエンザイム
QlOが牛肉・豚肉の2倍以上 。 コエンザイムQlOは、体内でそのまま活
用できる「還元型」、体内で活用されにくい「酸化型」で構成されており、
猪肉の赤身には、そのまま体内で活用できる「還元型」の割合が大きい
ことが確認されました 。
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お）みや店舗紹介
本 店 お肉の販売
【場 所】兵庫県丹波篠山市乾新町40
【営業時間】9:00~17:00

※年末年始は営業時間調整有り
n 【定休日】4月～9月毎週水曜日

※10月～3月無休
【お問合せ】079-552-0352

城下町店 お肉・名産品の販売
【場 所】兵庫県丹波篠山市北新町118-1
【営業時間】10:00~17:00

※年末年始は営業時間調整有り
【定休日】1月～9月毎週水曜日

1月1, 2, 3日
※10月～12月無休

【お問合せ】079-555-6450

三田店 お肉の販売・レストラン
【場 所】兵庫県三田市三輪1-13-35
【営業時間】

ー お肉の販売 ー 10:00~20:00※年末年始は17:00まで
レストラン一 11:30~21:00(L.O 20:00) 

【定休日】水曜日、 元旦、 お盆 ※12月は無休
※12月28日～1月3日のレストランの営業はお休み

ー＝【ご予約•お問合せ】079-562-2314

【おじみやへのご注文はこちらから】
インタ ーネットでのご注文 I ししおおみや lliiiiD,, 回 巨l

https://www.oom iya.com 義屡
●お支払いは、クレジットカー ド•Amazon Pay•コンビニ決済•PayPay•代金引換がご利用いただけます。

お電話でのこ注文 フリーダイヤル通話料無料•:口：ば孟;,:-:::;孟ば悶腐摩
‘

ごふ、0
し し お ＞ み や ●電話番号はお間違えのないよう、よくご確認ください。

醐0120-440038 ：雷二塁：は＝＝ご靡品孟芦、リます。
受付時間／AM9:00~PM5:00 （月～土） 詳しくは係具にお問い師せください。

●お振込でのお支払いは、入金確認後の商品発送となります。

※3月～10月は水曜•日曜定休日 ・商品価格、翻き料はすべて消費船紅表示しています。
※配送料など、詳しくはホームベージで四確認ください。●告知なしに営業時問や販売価格等が変更される場合がありま

す。 あらかじめご了承ください。

猪 肉 ＇ 鹿 肉 熊 肉 合鴨肉 雉 肉
エネルギー 147kcal エネルギー 457kcal エネルギー 333kcal 丁ネルギー 108kcal 

18.8g | たんぱく質
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たんぱく質 11.3g 

脂質 45.4g 

炭水化物 O.Bg 

たんぱく質 14.2g たんばく質 23 Og 
脂質 29.0g 脂質 11g 
炭水化物 O lg 炭水化物 O.lg 

保存方法 ・ 注意事項
●冷凍庫（生切りは冷蔵庫）で保存のうえ、消費期限内

にお召し上がりください。
開封後は、お早めにお召し上がりください。
冷凍品は一 日程度冷蔵庫で解凍してください。
猪肉スライス赤身部分の中ほどにある、黒豆大の黒い
点は猪のリンパで天然の猪には稀に現れます。お召し
あがり頂いても、問題ございません。

●猪肉の脂身の表面に見られる、黒いブツブッした物は
猪の毛根です。猪の脂身は毛皮のすぐ下にあり、猪の
毛皮を剥ぎ取る際に若干残る事があります。お召しあ
がり頂いても、問題ございません。

当店で販売するお肉は全て生食厳禁です。

十分過熱してお召し上がりください。

公式LINEアカウントやlnstag『am、 Facebookで
“お如みや’'のお得な情報や最新情報をお届けします。

〇響＠置〇麗




