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味の特急便 日本海便り
株式会社エムアンドケイ　金沢まいもん寿司グループ ����-���-���

〒���-����  新潟県柏崎市鯨波甲６４５－１
https://www.nihonkaidayori.co.jp

合併による運営会社変更のお知らせ
いつも「味の特急便 日本海便り」をご愛顧いただき、誠にありがとうございます。
この度、株式会社ニッカイ米山は　2026年4月1日より、「金沢まいもん寿司」を国内外で
展開する株式会社エムアンドケイと統合して新たな体制でスタートすることになりました。

北陸の味覚も探求し、見つけ出した“うまいもの”を発信していきます。
妙高市のあらい道の駅「日本海鮮魚センター新井店」との連携を深め、共同企画や通販
でもお店で商品を眺めて買い物をしている気分が楽しめるような店づくりを目指します。

これからも皆様に喜んで頂ける商品・サービスをお届けできるよう努めてまいります。
今後とも何卒よろしくお願い申し上げます。



今しか買えない！　
　　　春号おすすめセレクション

合併記念 北陸 味めぐりセット

● 〈特集〉 今しか買えない！春号おすすめセレクション　･･･P.�
● 旬の味覚・笹で包んだ新潟名産品　　　　　　       ･･･P.�
● 今売れてるのはコレ！日本海鮮魚センター新井店の
　　　　　　　　　　 人気商品と関連店舗のご案内   ･･･P.�・�
● 北陸･日本海、選りすぐりの海の幸／
　　　　　　　　 リピーター続出！指名買いアイテム   ･･･P.�
● ご協賛企業様の紹介　　　　　　　　　  　　　    ･･･P.�
● 注文方法／ご協賛企業様の紹介　　 　　　　　　 ･･･P.�

大人気商品が
１００セット限定
で復活！

コシヒカリの故郷で見つけた、 もうひとつの傑作。コシヒカリの故郷で見つけた、 もうひとつの傑作。コシヒカリの故郷で見つけた、 もうひとつの傑作。

隠れた名品がお買い得！

※カタログの画像はイメージも使用しております。

目次

長岡野菜のずいきを皮付き
のまま、保存料･着色料を使
わず特製の甘酢で漬け込み
ました。シャキシャキ食感と
程よい甘酸っぱさで親しま
れる新潟の郷土料理です。

新潟の豊かな環境が育んだ「ひとめぼれ」は
大粒でつややかなお米。ほど良い粘りでふっく
ら柔らかく、あっさりした味わいです。冷めても
硬くなりにくいため、おにぎりやお弁当に最適！ 

新潟も仲間に入れて、北陸にゆかりの
あるアイテム６点を詰合せました。

北陸 味めぐりセット

甘酢ずいき

柏崎産 ひとめぼれ

アレルゲン（８品目）：かに・小麦・卵

アレルゲン（８品目）：なし

１００ｇ×２袋セット

５kg

①銀鮭の味噌漬（４切）　

②甘塩一夜干いか（１枚）

③アジ開き醤油干し（１枚）

④小鯛のささ漬（40ｇ）

⑤香り箱･極
【かに風味蒲鉾】（10 本）　

⑥笹だんご（2 個）

4,980円 （税込）

1,000円
　　　　　  （税込）

3,800円 （税込）

※アレルゲン表示は、食品表示法で表示が義務付けられている特定原材料8品目を対象としています。

品番 71-077
品番 70-005
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一家族様
３セットまで

ご注文は
お早めに

品番 47-010

※銀鮭の味噌漬には酒粕が含まれています。
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新井店用

特典引換券

（裏麺）

新潟に春を告げる、爽やかな笹の香り。
　　　　　伝統の味に想いをのせてギフトにも。
　伝統の「笹だんご」はもちろん、この時季ならではの「笹ざくら」
　は刻んだ桜葉の塩漬けを練り込んだ春の情緒あふれる逸品。
　地元の素材をふっくらと蒸し上げた「笹おこわ」とともに、新潟
　の豊かな味わいをお楽しみください。 大切な方へのギフトや
　母の日の贈り物、そしてご自宅でのひとときにもどうぞ。

＼笹だんご ・ 笹おこわは楽天市場店でもお買い求め頂けます／

新潟発 味の特急便 日本海便り楽天市場店

新潟の春を、一葉に包んで。
厳選素材と笹の香りが織りなす
郷土の傑作。

楽天市場でも大好評！
　新潟を代表する郷土和菓子。

アレルゲン（８品目）：小麦

※製造工場では、小麦・乳成分・大豆を含む製品も製造しております。

笹だんご

笹おこわ詰合せ

2,960円（税込）
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もちもち食感で香ばしい醤油おこわに、長岡
野菜や素材にこだわった５種類の味付惣菜
をのせて笹で包みました。電子レンジで温め
るだけで簡単に出来たての味が楽しめます。

（※自然解凍でも召し上がれます。）

１０個入／
 舞茸･かぐら南蛮醤油味･
 山菜･栗･レンコンきんぴら
　　（１個 90ｇ× 各２個）

自然解凍ＯＫ

ピンク色の餅に、刻んだ桜の葉の塩漬を練り
込んだ白あんを入れて天然の生笹で丁寧に
手包みしました。ほんのり香る桜の風味が春
らしい一風変わった笹だんご。この時季の贈り
物やおもてなし、お土産にも喜ばれています。

笹ざくら

１０個入
（５個入×２袋）

1,430円（税込）

アレルゲン（８品目）：小麦

自然解凍ＯＫ 自然解凍ＯＫレンジ加熱ＯＫ

品番 71-001

品番 71-088

品番 71-002

※製造工場では、乳成分・大豆を含む製品も製造しております。

楽天市場店の
商品ページは
こちらから▶▶

〈注文書〉　備考欄にご記入ください。
〈ネットショップ〉　備考欄にお誕生月と
　　　　　　　　　　　 合わせてご記入ください。

令和８年

5/31
ご注文分まで

今回は３月・４月・５月生まれの方が対象です。
お誕生月キャンペーン 割 引 特 典

◎１度に 3,000 円（税込 ・ 送料別）以上のお買い上げで
　 合計金額より500 円割引いたします。

◎ご注文時に「お誕生月キャンペーンを利用」と
　 お伝えください。

※お１人様１回限り。　※ご依頼主様ご本人が対象です。

〈ご利用方法〉　　
日本海鮮魚センター

新井店にお越し頂き、
商品のお会計時にレジで

このクーポンをご提示ください。

有効期限 2026年6月30日まで

アレルゲン（８品目）：なし

雪どけの野山に芽吹く「よもぎ」を使ったお団子に、
ほど良い甘さの自家製･粒あんを入れて天然の生笹
で丁寧に手包みした「笹だんご」。 新潟の老舗冷凍
和菓子メーカー「港製菓」の独自製法により、解凍後
ももっちりと柔らかい食感に仕上がっています。

２０個入１０個入
2,750円
　　　　 　  （税込）

1,400円
　　　　  　 （税込）

品番 71-030
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新井店用

特典引換券

あらい道の駅「日本海鮮魚今、売れてるのはコレ！
お店でも人気の

「紅ズワイガニ」
ゆでたてを急速冷凍で

お届けします！

新潟県妙高市の「あらい道の駅」にある〈日本海鮮魚セン
ター新井店〉。 これからは店舗との連携も深め、お店の商
品が通販でも買えるようになります！　カタログ掲載商品の
他にも、店頭取扱い商品も承ります。ぜひご利用ください！

厚切りの焼き魚 弱火でじっくりじっくり焼くと･･･
外はパリッと、中はしっとり。
厚切でしか味わえない旨さ！

紅ズワイガニ姿（冷凍）

金目鯛開き一夜干し

特選一夜干し魚詰合せ

厚切り 銀ダラ漬け魚
　（西京漬／粕漬／味噌漬）

厚切り・甘塩銀鮭切身

厚切り銀ダラ
地酒粕漬

たっぷり脂がのった
チリ産の養殖銀鮭の
甘塩仕立てを厚切り
にしました。焼きたて
で頂くと外側はパリッ
と、中はしっとりとして、
薄切りの鮭では味わ
えない旨さです。

ほど良く脂がのって上品な味わいの金目鯛を開いて干しました。
金目鯛は皮と身の間がとても美味しいので、皮目をこんがり焼い
て頂ければ、香ばしい皮の旨味までご堪能いただけます。

厳選した 5 種類の魚を1 枚 1 枚丁寧に干し上げました。干す事
で旨味が増し、ふっくら柔らかく上品な味の当店自慢の詰合せ。
ご贈答にも自信をもっておすすめします。

ズワイガニと違い、茹でる前から甲羅の
色が赤い「紅ズワイガニ」を生きの良い
まま茹で上げ、急速冷凍しました。水分
の多いカニなので、その身はみずみずし
くジューシー。身は柔らかく濃厚な甘み。

各 1,300円  （税込）

1,800円 （税込）

3,000円（税込）

1,080円（税込）

3,300円（税込）

２尾（計 1.0kg 位）〔国内産〕

２枚 〔宮城産〕

厚切４切 〔チリ産／養殖〕

５種／各２枚

・ 真鯛開き ・ 真アジ開き ・ カレイ干し〔国内産〕

・ 真ホッケ開き〔北海道産〕 ・ さんま開き〔国内産 他〕

厚切り銀ダラ
　西京漬

厚切り銀ダラ
越後味噌漬

この他、新井店で販売している商品のお取り寄せも承ります！まずはお問合せください。

アレルゲン（８品目）：なし アレルゲン（８品目）：なし

アレルゲン（８品目）：なし

アレルゲン（８品目）：かに

品番 60-021

品番 29-021

品番 27-125

品番 45-154 品番 45-156 品番 45-157

新井店への
行き方は
こちらから！

日本海鮮魚センター新井店
新潟県妙高市猪野山 55-16
営業時間 ： 9:15 ～ 17:45 ◀

【注意事項】　殻が柔らかく弱いため、冷凍時や運送
時に足が折れる場合があります。予めご了承ください。

各／厚切２切（計２４０ｇ位）真空パック

アレルゲン（８品目）：なし

たっぷり脂がのり、加熱してもふっくら仕
上がりやすい高級魚の「銀ダラ」。 1 切
���g 位の厚切りにして、芳醇な地酒粕・
まろやかな西京味噌・酒粕ブレンドの
越後味噌に各々漬け込みました。少し
贅沢な食卓のおかずやご贈答にどうぞ。

スタッフ：渡部

ギフト人気 １位

※粕漬 ・ 西京漬 ・ 味噌漬には酒粕が含まれています。

品番 35-077

このクーポンをご持参で
商品をお買い上げの方に
「粗品」1 点プレゼント！
★内容は店長おまかせ★

※点線から切り取って
ご持参ください。

日本海鮮魚センター
〈新井店〉で
お買い物をして貰おう  ！！
粗品１点〈引換クーポン〉 4



えちごん亭用

特典引換券

センター新井店」 の人気商品が通販でも買える！

米山サービスエリア下り線に
「えちごん亭２号店」が OPEN！

シラス干し 焼き麩（車麩）シノミヤ本マス半身分（切身）

いか塩辛（甘口） いか塩辛（麹漬）

戻し時間が短い
ひと口サイズで調理しやすい

クセがなくさっぱりした味わいの北海道産「本マス」。ほど良く
塩が効いて、ご飯やおにぎりにピッタリの味に仕上がっています。
半身分を切身でお届けします。焼いてお召し上がりください。

ふんわり柔らかく、噛むほどに磯の香りが広がる
シラス干し。ほど良い塩味でご飯のお供はもちろ
ん、和え物やパスタ・サラダなどにも最適です。

いか腑（ワタ）を使って仕込んだ、
まろやかでコクのある塩辛。

2,300円（税込） 600円（税込）500円（税込）

５４枚入

200ｇ（カップ入） 200ｇ（カップ入）

半身分（約９～１０切） 〔北海道産〕 150ｇ 〔国内産〕

ワタは使わず麹を混ぜて漬け
込んだまろやかな塩辛。

800円 （税込） 800円 （税込）

アレルゲン（８品目）：小麦 アレルゲン（８品目）：小麦

アレルゲン（８品目）：小麦アレルゲン（８品目）：なし アレルゲン（８品目）：なし

品番 30-012 品番 30-013

品番 46-017品番 27-118 品番 44-002

年以上の３５
ベスト
セラー

商品

米山サービスエリア
（下り線）
新潟県柏崎市笠島２３５
〈２４時間営業〉

日本海鮮魚センター直営

えちごん亭
新潟県妙高市猪野山 55-24
〈営業時間：11:00～15:00〉

えちごん亭
米山サービスエリア下り線店
〈営業時間：11:00～21:00 （LO：20:30）〉

▲行き方は
こちらから

新潟県上越市の老舗・篠宮麩店の小さな車麩。
直径６センチ前後の小ぶりな麩は戻し時間も５分
位と短く、ひと口サイズで調理しやすいのが特徴。

味噌汁の
海苔が

おいしい！

行き方は
こちらから▼

スタッフ：
佐藤

累計１００万パック以上の販売実績！

日本海鮮魚センターの

いかの塩辛

小さくて　

使いやすい！

＼　　　　　　　／

柔らかいイカの身で、
ごはんのおかずにも

お酒の肴にもピッタリ！
ついつい箸が進む

逸品です！

日本海鮮魚センター直営

塩が効いて

ごはんがすすむ！

お吸い物や味噌汁などにサッと
入れて頂くと、ふわっと豊かな海苔
の風味が広がります。 水で戻して、
酢の物やサラダにもおすすめ。

800円（税込）

30ｇ 〔国産〕

アレルゲン（８品目）：なし
※原材料の海苔はえび、かにの生息する海域で摂取しています。

海女のり
あ 　ま

えちごん亭でも人気の“あの海苔”が、店舗でも通販でも買える！

品番 42-038

あらい道の駅の
えちごん亭にこちらの
クーポンをご持参で

「丼のネタ１点増量」
　　　　いたします！
※点線から切り取ってご持参
　ください。

あらい道の駅の　
えちごん亭で　

丼のネタ１点増量！
〈引換クーポン〉 5



えちごん亭用

特典引換券

（裏麺）

えちごん亭用

特典引換券

（裏麺）

北陸・日本海、選りすぐりの海の幸。 北陸・日本海から目利きが厳選した
“うまいもの”を集めました。

日々の食卓を彩る、リピーター続出の指名買いアイテム！

1,200円（税込）

200ｇ 〔福井産〕

甘塩一夜干いか（中）

手作り
ほたるいか沖漬
身が柔らかく新鮮でぷりぷりの
ホタルイカをマイルドな醤油漬
にしました。  ご飯のおかずやお
酒の肴に。醤油のやさしい味わ
いについ箸が進む一品です。

甘口たらこ（切子） 辛子明太子（切子） 棒だら旨煮

メバチマグロ切落し 刺身トラウトサーモン
程よく脂がのってさっぱりとした味のメバチ
マグロの切落し。冷蔵庫で解凍し、お刺身
や漬け丼、カルパッチョなどにどうぞ。

脂がのって色鮮やか。旨味のある養殖トラ
ウトサーモンを刺身用にスライスしました。
解凍後、刺身やマリネなどお好みでどうぞ。

乾燥させたスケトウダラの棒ダラを水で数日間かけて
戻し、骨まで柔らかく甘辛く煮込みました。

アレルゲン（８品目）：なし

2,500 円
　　　　　 （税込）

8,000 円 
　　　　　（税込）

2,500 円
　　　　　 （税込）

8,000 円
　　　　　 （税込）

1,000 円 （税込）

3,500円（税込）

1,300 円（税込）

1,380円 （税込）

３枚入 〔日本海産〕

450ｇ

240ｇ

10ｇ×20 枚〔チリ産／養殖〕250ｇ

品番 31-052

品番 28-052

品番 25-056 品番 25-034 品番 25-057 品番 25-050

品番 46-012

品番 05-043品番 17-045

アレルゲン（８品目）：なし

アレルゲン（８品目）：なし アレルゲン（８品目）：小麦

アレルゲン（８品目）：なし アレルゲン（８品目）：小麦

とれたて新鮮な真イカ（するめいか）を開いて
甘塩で仕上げました。焼いてそのままでも美味
しいですが、煮物や天ぷらにもおすすめです。

のどぐろ開き一夜干し
正式名称「アカムツ」といい体は赤いです
が、口を開けるとのどの奥は真っ黒。その
為、北陸～新潟近辺では「のどぐろ」と呼
ばれています。 身は柔らかく口の中でとろ
ける程の脂のりで旨さ格別 ! 干す事でより
旨味が増したのどぐろをご堪能ください。

4,300円（税込）

110ｇ×３枚 〔日本海産〕

品番 35-035

アレルゲン（８品目）：なし

450ｇ 2kg 箱入2kg 箱入

甘口たらこ／辛子明太子 共通 〔アメリカ産〕

石川県の能登地方に伝わる伝統調味料･魚を原料とした魚醤油「いしる」を使い、素材の
旨味をさらに引き出しました。いしる独特の風味とコク、香ばしさが堪能できる干物です。

１枚

奥能登輪島いしる入
赤魚開き醤油干し

800円 （税込） 1,200円 （税込）

奥能登輪島いしる入
縞ほっけ開き醤油干し

１枚

奥能登輪島の魚醤油「いしる」で旨味アップ！

品番 35-087 品番 35-071
アレルゲン（８品目）：小麦 アレルゲン（８品目）：小麦

高級魚のどぐろ

お買得！ お買得！

ち
ょ
っ
と
切
れ
て
る
だ
け
の

　
訳
あ
り
お
買
い
得
品
！

＼目取りで食べやすい／

〈ご利用方法〉　　
あらい道の駅の
「えちごん亭」 にて
ご注文時にこちらの
クーポンをご提示ください。

有効期限 2026年6月30日まで 6





◎当カタログの価格は全て税込です。

お支払方法 発送方法 ・ 送料

いずれの場合も必ず電話番号をお知らせください。

※詳しくは同封の注文書をご覧ください。

※ご贈答のみの場合の「明細書

の郵送」は終了させて頂きます。

味の特急便 日本海便りは、土 ・ 日 ・ 祝日も休まずに営業！！ 毎日ご注文を受付中！味の特急便 日本海便りは、土 ・ 日 ・ 祝日も休まずに営業！！ 毎日ご注文を受付中！

ご注文方法のご案内

株式会社エムアンドケイ　〈本社〉

　〒９２１－０８６４ 石川県金沢市八日市３－６０４

味の特急便 日本海便り　〈新潟エリア 柏崎事業所〉

〒９４５－０８５５ 　新潟県柏崎市鯨波甲６４５－１

０１２０ ‐ ８８９ ‐ ２３９

ネットショップ

ＦＡＸ注文後、２日以内に確認のお電話を差し
上げております。連絡がない場合は通信エラー
の可能性がある為、お電話でご確認ください。

お問合せ専用番号　

  ０２５７－２１－０７７７

https://www.nihonkaidayori.co.jp注文書にご記入の上、 同封の封筒

に入れてご返送ください。

郵 便

ネットショップでのご注文方法
については、サイト内の「お買
い物ガイド」をご覧ください。

ＦＡＸ

※到着するまでに日数がかかります。

切手不要

お電話

受付時間　９：３０～１７：００
〈年中無休〉 土 ・ 日 ・ 祝日も承ります

代金引換 前払い（振込） クレジットカード

振込（後払い）廃止のお知らせ　（２０２６年４月～）

〈運送会社〉

ヤマト運輸

０２５７－２１－０７７７
注文書にご記入の上、そのまま
ファックスしてください。

日本海便り

お急ぎの方は、お電話またはＦＡＸ・

ネットショップをご利用ください。

※当店からはこちらの番号より発信いたします。

商品と引き換えに配達時に
現金でお支払いください。

代引手数料　３３０円 発行手数料　２００円 手数料無料　おすすめ

ご請求金額が１万円以上
の場合は代引手数料無料！

ご注文完了後に当店より振込用紙を郵送し
ます。 用紙到着後、コンビニまたは郵便局
よりお支払いください。（支払手数料当社負担）

ご注文時に情報を確認させて
頂きますので、ご指定のクレジ
ットカードより引落しとなります。

★ご入金確認後の発送となります。
　お急ぎの方は銀行振込も対応しております。
　ご相談ください。（振込手数料お客様負担）

日本全国一律 （沖縄県を除く）

クール代
（冷凍・冷蔵）

４００円

送 料

１,０００円

※沖縄県へのお届けは

　 送料 ２,２００円（クール代は同じ）

※上記は荷物１ヶ口の料金です。温度帯の違いなど止むを
   得ず２ヶ口以上になる場合は個口分の送料がかかります。

運営会社変更に伴い、誠に勝手ながら長らくご提供しておりました「振込（後払い）」を廃止させて頂くことに
なりました。これまでご利用頂いてきたお客様へは大変ご不便をおかけいたします事をお詫び申し上げます。
今後より一層のサービス向上に努めてまいります。 何卒ご理解を賜りますようお願い申し上げます。

ご協賛いただきましてありがとうございます。

協賛企業一覧


