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・野菜スティックのディップに

・炒め野菜のコク出しに

・焼きおにぎりの味噌ダレとして
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常温 【保存方法 : 常温、賞味期間 : 180 日】

九州の甘口味噌に、天日干したくあんを
加えました。
コリっとした大根の歯ごたえと、広がる
コクと香りがクセになる、新食感の
「食べる味噌」です。

常温 【保存方法 : 常温、賞味期間 : 240 日】

☝WEB 注文
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宮

① 白ごはんを用意します。
② 容器に本品1袋を入れ、約200ccの水で溶かします。
③ ②に薄くスライスしたきゅうりと軽くつぶした約半丁の豆腐
    を入れます。
④ 全体をよく混ぜ、ごはんの上にかけると完成です。
  ※ お好みで大葉の細切り・みょうが・ねぎなどを加えるとより
       一層おいしくいただけます。

16A8商品番号

1箱（3袋入）

16A7商品番号

1袋100g

冷
や
汁
の
素

冷や汁の作り方 内容量 100g 1袋 (2～3人前)

水でといて豆腐やきゅうりを足すだけ

ṇ ︣Ḯṇ ︣Ḯ写真はイメージです。

350円

1,100円

180g 650円

18D1商品番号

ディップみそ

ラーメンの画像

麺にも相性抜群！お試しください。

担々麺

材料（2人前）
道本食品 冷や汁の素…1袋
豆乳…200cc　中華麺…2玉

手順
①ボールに冷や汁の素を出し、豆乳を少しずつ入れながら溶かす
②中華麺を茹で、どんぶりに盛り、①をかける
③お好みでラー油や鶏ひき肉をのせてでき上がり！
※濃さはお好みに応じて豆乳もしくは水で調節してください。






