
Quality Seedsパクチーパクチー
食文化の多様性とともに認知度も上昇中！
一度ハマってしまえばやみつきに。
料理のジャンルを超えた
新たな用途に期待！

（コリアンダー・⾹菜）（コリアンダー・⾹菜）（コリアンダー・⾹菜）パクチー

〒600-8691　京都市下京区七条通り新町西入ル　
TEL 075-371-5101（代）　FAX 075-371-5108 www.marutane.com

●トムヤムクン

タイ料理はもちろん、⾹りを⽣かしたアジア料理に︕

●中華⾵お刺⾝ ●アジア⾵炒め物
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肉・魚料理の付け合せに利用します。

春先に結実する種子も、スパイスなどと

して利用できます。

2 つの種子が合わさって球形の実を形成しており、
そのまま播種すると2つ芽がでてきます。（バラして
1粒づつまくこともできます）
抜き取り収穫の場合は、条間 15 ～ 20cm でスジま
きします。大株にして摘み取る場合は条間 30cm 株
間 15 ～ 20cm程度に間引きます。
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パクチー（コリアンダー・⾹菜）
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