
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                      

年末年始の営業時間変更のご案内 

 12月 31 日/10 時～18時（生ケーキ売り切れ次第営業終了） 

1月１日・2日・3日/10時～18時（生ケーキ売り切れ次第営業終了） 

1月 4日～通常営業（10時～19時） 

お菓子教室ル・クールサロン第 11期 2026年 6月初級開講予定 

2025 年も誠にありがとうございました。2026 年もどうぞ宜しくお願い致します。 

 

Patisserie Le Coeur / Le Coeur Salon 

パティスリール・クール/お菓子教室ル・クールサロン 

〒670-0811  姫路市野里 919-7  

TEL＆FAX 079-227-3508 OPEN：am10:00～pm7:00 

5 号(15cm)3,300 円 

 

 

Le Coeur新聞 Vol.125 
 ～2025年 12月号～ 

 

通常価格 4,120 円相当を 

ご予約にて特別価格 3,980 円 

華やかで雅なお重に、人気の 

焼き菓子達をお入れいたしました

♪年末年始のご家族団らんのひと

時や、ギフトにもぴったりです♪ 

 

ルクールおせち 3,980 円  25箱限定 

 ご予約承り期間：12月 31 日迄 お受け渡し日：12 月 28 日～1 月 3 日 

 

受賞 6作品のご紹介 

 

 

◆小川 咲さん(11 歳)  

「クマさんケーキ」 

◆安積 寛人さん(8 歳) 

 「森のきのこちゃん」 

◆田中 華乃さん(8 歳)  

「ピアノケーキ」 

◆田中 心晴さん(5 歳)  

「ひよこケーキ」 

◆大内 鈴さん(7歳)  

「おいしそうなシマエナガ」 

◆木ノ下 愛椛さん(4歳) 

「いちごはーとけーき」 

年越しモンブラン(約 15 ㎝) 3,200 円 30 セット限定 

ご予約承り期間：12月 29 日迄 お受け渡し日：12 月 30 日～31 日 

 
年越しに、モンブランは 

如何でしょうか？ 

「年越しそば」に見立てた 

モンブランをご用意いたしました。 

※ご予約限定商品です 

第 9回ル・クールサロンお菓子コンテスト 

 

 

 

お菓子コンテストのお子さまの受賞作を今年も 6 作品、商品化させていただきました。 

クリスマス、年末にかけ、たくさんのまごころスイーツをご用意いたしますのでどうぞ 

宜しくお願いいたします。 

※写真は 2024 年のおせちです。今年のおせちもお楽しみに♪ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

クリスマスケーキおまかせセット ご予約承ります 

 
★12 月 20 日(土)までのご予約かつお支払い★ 

 

A セット：5個入り 2,250 円 

 B セット：10 個入り 4,500 円 

 

30セット限定 

 

クリスマスカットケーキを予約販売いたします。 

410 円～480 円のお品をバランス良くご用意いたします。 

内容は当店おまかせとなります。(お選びいただけません) 

 

(ケーキの一例) 

24日・25日 

 

姫路菓子まつり 2025 工芸菓子 3作品出展 

投票してくださった皆さまありがとうございました。 

現在、店舗にて展示しておりますので、是非ご覧くださいませ。 

ヘキセンハウス 1,300 円  

ヘキセンハウス・シュトーレン ※12月～販売開始予定です 

限定 20 

限定 30 

サンタさんとクッキーのお菓子の家を 

ケースにお入れしました。インテリアとして 

飾って頂きその後お召し上がり頂くのも 

オススメです♪毎年ご好評いただいており 

お一人様 2ケースとさせていただきます。 

シュトーレン 

1 本：2,500 円 ハーフ：1,250 円 

1/4 本：630 円 1/8本：310円   

シュトーレンは薄くスライスして

お召し上がりください♪ 


