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スポンジケーキﾐｯｸｽ GM
【 製品名 】

マドレーヌ
【 特 徴 】

・しっとりとしたマドレーヌを作製できます。

・内麦を使用したスポンジ用ケーキミックスです。

【 標準配合 】

原料名 ％

ミックス粉 １００

全卵 ４０

水 １０

パンテオンセレクト（*1） ４０

レモンパウダー（*2） ０．５

（*1）ミヨシ油脂 （*2）横山香料

【 標準工程 】（縦型ミキサー･ビーター使用）

1. ミックス粉と溶かしたパンテオンセレクトを入れてミキシングします。

中速２分

2. 全卵・水・レモンパウダーを加えミキシングします。

低速３分 （かき落とし） 中速１分

3. 型に生地を流します。

生地量： ３０ｇ

4. 焼成します。

焼成温度： 上下１８０℃

焼成時間： １７分程度

【 備 考 】

全卵は、冷蔵庫から出し室温に戻した物をご使用ください。

焼成温度・焼成時間は、生地重量及び製品の焼き色により多少変わります。

ミキサーの種類によって、ミキシング時間は多少変わります。

STANDARD INSTRUCTION


