
   

 

鳥越製粉株式会社 
 

 

 

もち大麦めん 

 

・「もち大麦粉」を３０％配合した麺です。 

 

・もちもちした食感で飽きのこない風味です。 

 

 

 

【配  合】麺うたまろ         ７０％ ※中華麺用粉 

      もち大麦粉        ３０％ 

      イノベイト００３      ２％ ※静菌効果のあるアルコール製剤 

      食塩             ２％ 

            水            ３８％ 

 

 

 

【製  法】ミキシ ン グ  １０～１５分 

      複    合 

      熟    成  ３０～６０分 

      圧    延 

      切 り 出 し  ＃１２角 麺線厚み１．５ｍｍ 

       茹 で 時 間  ６分 

       

      ＊ミキシング時の生地状態に合わせて加水量を調整して下さい。 

 

 

 

 

 


