
コッペパン用　フィリング

■スイート系フィリング

○サンド用　バター

マルシェブルターニュ２０ ５００ｇ

ミルフレンド ３００ｇ

グラニュー糖 ５０ｇ

コアントロー 適量

※マルシェブルターニュ２０　は　ＡＤＥＫＡ社のコンパウンド　マーガリンです
※ミルフレンドは日新練乳製の加糖練乳です

◎あんバター ◎ラムレーズン

サンド用バター サンド用バター
特製つぶあん ラムレーズン

※三宅製餡製のつぶあんです

◎バターオレンジ ◎イチゴホイップ

サンド用バター サンモアホイツプ
オレンジカット　５ｍｍ “粉やの息子”イチゴジャム

※オレンジカツトはうめはら製のオレンジピールです ※サンモアホイップは森永乳業製の
冷凍ホイップクリームです

◎ダークチェリーホイップ ◎チョコクリーム

サンモアホイツプ マイティーチョコフラワーＲ
オレゴン・ダークスイートチェリー クーベルチャンクスイート

※マイティーチョコフラワーＲは
田中食品興業所製のフラワーペーストです

■調理系フィリング

○コンビーフフィリング ○コーンフィリング
コ ン ビ ー フ 200ｇ コ ー ン ホ ー ル 500ｇ
玉 葱 50ｇ 玉 葱 250ｇ
レ タ ス の 芯 50ｇ ホ ワ イ ト ソ ー ス 100ｇ
ホ ワ イ ト ソ ー ス 100ｇ マ ヨ ネ ー ズ 100ｇ
鶏 が ら 粉 末 50ｇ キ ャ ベ ツ 250ｇ
コ ー ン 缶 詰 100ｇ 食 塩 8ｇ

○ツナフィリング ○ポテトフィリング
ツ ナ フ レ ー ク 250ｇ 蒸 か し ポ テ ト 500ｇ
玉 葱 250ｇ マ ー ガ リ ン 100ｇ
マ ヨ ネ ー ズ 150ｇ ホ ワ イ ト ソ ー ス 100ｇ
レ モ ン 皮 5ｇ 食 塩 3ｇ
食 塩 2ｇ
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