
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【配合】  
   

黒糖ケーキドーナツミックス １００   ％ 

全卵 ２０    

マーガリン ５    

水 １    

     

【工程】 
 

ミキシング ビーター使用 

Ｌ１分ＭＬ２分 

リタード ６０分～ （５℃） 

折込み ３つ折×２回 

圧延・分割重量 ① 最終厚７㎜（３×１５㎝）４５ｇ 

② 最終厚７㎜（１.５×８cm）１１ｇ 

フライ条件 １８０℃ 

潜行式：①４分 ②３分 

反転式：①２分＋２分 ②１分半＋１分半 

黒糖ケーキドーナツ  

 

黒糖の風味を生かしたコクのあるケーキドーナツです。 

非常にサクッとした食感が特徴です。 

 

①スティックドーナツ ②かりんとドーナツ 


