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食食パパンン  
  

【特徴】 花象プレーリーを使用する事により、風味が良く、 

ソフトでしっとりした製品が出来ます。 

 

【製法】ストレート法 

 

配合                 工程              

花象 プレーリー  １００％  ミ キ シ ン グ  Ｌ２Ｍ３↓Ｌ１Ｍ３Ｈ３～ 

生イースト      ２.５   捏上生地温度  ２８℃ 

イーストフード    ０.１   醗 酵 時 間  ６０分 

上 白 糖       ５   分 割 ・ 丸 目  ３斤型６個詰め（比容積４.０） 

食   塩      １.８   ベンチタイム  ２５分 

脱 脂 粉 乳       ２   成 形  モルダー 

ショートニング     ５   ホ イ ロ 条 件  ３８℃ ８０％ 

水          ７０～  ホ イ ロ 時 間  約４０分 

                焼 成 温 度  ２１０℃ 

                焼 成 時 間  約３５～４０分 

       

 

備考 

   


