
ＹＤ－２２０ １００ ％ ミキシング Ｌ３分ＭＬ８分

生イースト ３．５ ↓Ｌ２分ＭＬ６分

マーガリン ６ 捏上温度 ２８～２９℃

全卵（正味） １０

水 フロアタイム ２８℃　１５分

分割重量 ４５ｇ　（リングドーナツ）

６０ｇ（包餡）

ベンチタイム ２０分

ホイロ温度 ３８℃　６０％ＲＨ

ホイロ時間 ３５分

ラックタイム １０分

フライ温度 １８０℃

フライ時間 １．５分＋１．５分（リングドーナツ）

２分＋２分（あんドーナツ）

YD-220
～ふんわりイーストドーナツミックス～

配　　合 工　　程

ふんわりソフトで、口溶けの良いイーストドーナツを作ることができるミックスです。

３６～３７

 


