
鳥越製粉株式会社 

 

Ｙ-５６ ソフト包あんイーストドーナツミックス 

 

 

【特 長】 

・さっくりとした歯切れの良いあんドーナツ 

です。 

 ・口溶けに優れています。 

 

【標準配合】 ミックス      １００％ 

       ショートニング     ６％ 

       生イースト       ２％ 

       全卵          ８％ 

水          ４０％ 

 

【標準製法】 ミキシング（フック使用）オールイン 

                 低速４分、中高速８～１０分 

          生 地 温 度 ２７～２８℃ 

          フロアタイム ２０～３０分 

          生 地 重 量 ３０ｇ 

          ベンチタイム １５分 

          成 型 ３０ｇ包餡 

          ホ イ ロ ４０℃、６０％、３０～４０分 

          フ ラ イ １８０℃、９０秒 反転 ９０秒 

 

   【食品添加物】ベーキングパウダー、乳化剤、酵素、ビタミンＣ 

 

   【特定原材料等】小麦、乳、大豆 

 

   【荷  姿】１０ｋｇ 

 

   【賞味期間】５ヶ月 


