
 

製品ＮＯ．Ｓ６００ 

             ＨＰホットケーキミックス(１ kg Ｘ１０)     

 

 

【特長】   ボリューム感があり、ふっくらソフトなホットケーキやパンケーキが   

作れます。 

 

【標準製法】 配合：  ミックス                          １００％ 

         水                      ６０％（又は牛乳  ６５％） 

         全卵              ２５％ 

 

 

       工程：  ミキシング 

（１）卵、水をホイッパーで混ぜる。 

   （２）ミックスを加えダマがなくなるまで軽く混ぜる。 

   焼成        １７０℃、３分反転２分（生地量６０ｇの場合） 

 

 

                                       

 

【備  考】  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


