
   

 

鳥越製粉株式会社 

【 配 合 】 

ジェニュイン １００％  

上白糖  ７％  

食塩 ２％  

脱脂粉乳     ３％  

ＴＵ-Ｂ-０１（Ｖｘ－２）   ０.６％  

マーガリン     ６％  

全卵    １０％  

生イースト   ２．８％  

水    ５８％  

寿穀舞レトルト    ３０％  

   

   

 

 

【 製 法 】 

・ ミ キ シ ン グ ： Ｌ４，ＭＬ４ ↓油脂 Ｌ３，ＭＬ５分↓1分 

・ 生 地 温 度 ： ２６℃ 

・ フ ロ ア タ イ ム ： ９０分 （内６０分パンチ） 

・ 生 地 重 量 ： 型比容積 ４.２～４.４ 

・ ベ ン チ タ イ ム ： ２０分  

・ 成 型 ： モルダー２度かけ 

・ ホ イ ロ ： ３８℃，８５％，６０分 

・ 焼 成 ： ２００℃，３５～４０分 

    

 

 

 

 

寿穀舞 イギリスパン 

（ストレート法） 

   


