
製品ＮＯ．Ｐ１８ 

               ホテルパン用(20kg)    

 

【特  長】 しっとりしたソフトな食感、ほどよい甘さ、バター風味が香ばしい  

ハイグレードなホテルパン用ミックスです。 

       焼きたてをアピールするオーブンフレッシュにはぴったりの商品です。 

                                        

【標準製法】 配合：  ミックス                    １００％      

           イースト                   ３％ 

           卵                      ５％ 

           マーガリン                  ５％  

             水                     ５２％  

    

          工程： ミキシング           低速２分 中速４分 

               かきおとし後マーガリンを入れ    低速１分 

                               中速６～７分 

             捏上温度                  ２７℃     

             フロアタイム                ６０分 

            分割                 ２２０ｇ＊４ 

            ベンチタイム                ２０分 

            ホイロ                   ４０分 

            焼成温度                 １９０℃ 

            焼成時間                  ３０分                        

                                         

【備  考】   

 

 

     

 


