
 

 

製品ＮＯ．Ｍ３５０ 

             ポップオーバー用ミックス(１０ kg)     

 

  

【標準製法】 配合：  ミックス            １００％ 

         全卵            １５０％ 

         水              ８０％ 

 

 

       工程： ミキシング 

ミキサーの場合(ﾋﾞｰﾀｰ使用)        手混ぜの場合(ﾎｲｯﾊﾟｰ使用)       

（１） ﾐｯｸｽ、水を加え低速 1 分        （１）ﾐｯｸｽ、水で滑らかに 

かき落とし後高速 2 分       なるまで練る 

（２）全卵の 1/4 を加え低速 1 分 （２）全卵を徐々に加えな 

（３）かき落とし後、残りの全卵を加え      がら滑らかになるま 

低速 30 秒、かき落とし後低速 1 分    で混ぜる 

 

    裏ごし     必要に応じ行う(多少のﾀﾞﾏは問題なし) 

  生地温度       ２０～２５℃ 

            生地重量               寸胴ﾀｲﾌﾟのｱﾙﾐﾌﾟﾘﾝｶｯﾌﾟ８０ｇ    

            焼成温度                                   ２１０℃ 

            焼成時間      上火ごく弱め、下火強め２５分 

            ﾀﾞﾝﾊﾟｰを開け１０分 

                                       

 

【備  考】 ﾌﾟﾘﾝｶｯﾌﾟの内側に薄く油を塗っておく 

 

 

 

 

 

 

 

 


