
    

 

 

Ｋ58 から揚げ粉塩味Ｍ 
（荷姿）１０ｋｇ 

 

 

【特長】 

 塩分を低く抑えた、さっぱりしたおいしさが特徴です。 

 魚介類など、塩分の高い揚げ種に最適のから揚げ粉です。 

 

  

【標準製法】 

 

  とり肉を解凍した後、２０～３０ｇ／ヶ程度にカットします。  

 

           とり肉     ５００％ 

           Ｋ５８     １００％ 

            水       ９０％ 

            

           フライ条件   １７０～１８０℃ 

                   ３～４分 

 

  上記配合で溶き衣を作り、とり肉を加えてよく和えます。その後フライ 

  します。 

 

 

 

 

 

    商品についてのお問い合わせは下記まで 

 

昭和産業株式会社 
 

製粉部 

SHOWA PREPARED  MIX 

昭和のプレミックス 

本 社 〒１０１－８５２１ 東京都千代田区内神田２－２－１ 
             ℡０３（３２５７）２１２８ Fax０３（３２５７）２９４５   
大 阪   ℡０６（６３５１）７４４２    福 岡    ℡０９２（４７２）０３０３ 
名古屋   ℡０５２（５７１）６２１５    広 島    ℡０８２（９４３）６６１１ 
仙 台   ℡０２２（２８４）３２９２    関東信越  ℡０２７６（３１）５７１１ 
札 幌   ℡０１１（８２５）０４１５    高 松    ℡０８７（８６１）２０１１             


