
 

製品ＮＯ．Ｊ６５７ 

              鯛焼ミックス（１０ kg）     

 

 

【特  長】 パリパリの薄皮鯛焼きが作れます。 

 

【標準製法】 配合： ミックス                     １００％  

水                     １０５％    

 

工程： ボールにミックスを入れ、水を加えてホイッパーで滑らかになる

まで混ぜ合わせます 

 

 

～ 両面電熱線鯛焼き型使用 ～ 

① 右の型に生地を流す 

② 上に餡をのせ、生地を流す 

③ 左の型を右で合わせ、すぐに左に倒し３分焼成、 

その後右側で３分焼成 

 

～ 片面電熱線鯛焼き型使用 ～ 

① 右の型に生地を流す 

② 上に餡をのせる 

③ 左に生地を流す 

④ 左右の型を合わせ、右側に倒した状態で３分焼成 

⑤ 左に倒し３分焼成 

 

どちらも、焼成温度は１８０℃ 

 

                                       

 

【備  考】 

 

 

 


