
 

     製品ＮＯ．Ｊ６３９ 

                    ドラ焼ミックス(２０ kg)       

 

  

【標準製法】 配合：  ミックス               １００％ 

               水             ３５％ 

               全卵             ３０％ 

                   サラダ油                        １２％ 

 

 

             工程： ミキシング（ビーター使用）  

（１） ミックス、全卵、水１０％を混ぜる   

低速 30 秒 

（２） 残りの水とサラダ油を加えて混ぜる   

              低速 1 分掻き落とし１ 5 秒 

 

       生地温度            １８～２０℃ 

       生地量                    ３５ｇ 

       焼成温度            １９０℃ 

       焼成時間         シュバンク焼成 ２分 30 秒 

（上火 1 分 38 秒～2 分 7 秒） 

 

 

                                              

 

【備  考】  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


