
 

      製品ＮＯ．Ｊ６３１ 

                    ドラ焼ミックス(２０ kg)     

 

  

【標準製法】 配合：  ミックス               １００％ 

               水          ２３～２５％ 

               卵                ４０％ 

                   ミリン                          １％ 

 

 

             工程： ミキシング    

（１） 卵、水、ミリンを予め泡立てる 

（２） ミックスを加え、良く混ぜ合わせる 

（３） 低速１分、中高速１分半～２分 

       捏上温度            ２０～２２℃ 

       ねかし          １５分以上 

       焼成温度        １７５～１８０℃ 

       焼成時間            ２～２分半 

 

 

                                              

 

【備  考】 ・蜂蜜、醤油等を１％位加えると、独特の風味がでる 

・液糖、ソルビトールを少量加えるとしっとりする 

          

 

 

 

  

 


