
特徴 

    

 

 H-35 クレープミックス    

～Type A  もちもちしっかりタイプ～ 

（荷姿 １ｋｇ×１０） 

 

 

 

 

      特徴 

○ もちもち感とヒキのある、しっかり食べ応えのある食感が特徴です。 

 

標準製法 

 ＜配合＞  

  ミックス    １００％                

  水    １００％               

  全卵     ３０％                

  溶かしバター     ２％                

          ラム酒                  １％ （またはバニラフレーバー０．５％） 

           

＜工程＞ 

  ミキシング 

（手混ぜ、ホイッパー使用）    約１分（ダマがなくなるまで） 

                     溶かしバターを投入し約１分 

  捏上温度   ２０℃ ～ ２４℃ 

  フロアタイム   １５分 

  焼成温度   ２００℃ 

  焼成時間   ３０秒反転２秒 

 

  商品についてのお問い合わせは下記まで 

 
  

 

 

SHOWA PREPARED MIX 

昭和 のプレミックス 

昭和産業株式会社 

製粉部 
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本 社 〒１０１－８５２１ 東京都千代田区内神田２－２－１ 

             ℡０３（３２５７）２１２８ Fax０３（３２５７）２９４５   

大 阪   ℡０６（６３５１）７４４２    福 岡    ℡０９２（４７２）０３０３ 

名古屋   ℡０５２（５７１）６２１５    広 島    ℡０８２（９４３）６６１１ 

仙 台   ℡０２２（２８４）３２９２    関東信越  ℡０２７６（３１）５７１１ 

札 幌   ℡０１１（８２５）０４１５    高 松    ℡０８７（８６１）２０１１ 


