
活冷凍アワビの解凍方法
対象商品：蝦夷あわび 活〆瞬間生冷凍

ビニルのまま、召し上がる分だけ常温または冷蔵庫で自然解凍してください。 

自然解凍

・常温の場合は冬場で４～５時間・夏場で２～３時間程度
・冷蔵庫の場合は、一晩かけて自然解凍

※解凍時間はどちらもあくまで目安です。室温や環境によって異なるので、
実際の様子をみながらお願い致します。

0120-379-235 通話料お客様負担 / 011-676-3236
営業時間 / 10:00-18:00（日曜 / 祝日定休）

●ご不明点・お問い合わせはお気軽にどうぞ

お急ぎの場合は、ビニルのまま 30分ほど流水解凍でも可能です。

流水解凍

解凍後は冷蔵庫で保存し、1両日中にお召し上がりください。 

解凍後の保管方法

※再冷凍すると著しく風味を損ないますので、ご注意ください。


