
㈱ＮＳＴエンタープライズ
フジテレビ系列　NST新潟総合テレビグループ
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G I F T  CO L LECT I ON

WINTER S PR I NG



　新潟県産の特別栽培米『こがねもち』のみを使用し、昔ながらの杵と臼で丹念に搗き上げました。
色・つや・ねばり・風味のすべてにおいて優れた、まさに一級品のお餅です。
米どころ新潟の味わいを、贈り物としてはもちろん、ご家庭用にもぜひご賞味ください。

No.1
内容／切もち300g×７袋・丸もち300g×３袋  
価格／8,300円（送料、消費税込）

こがね餅 10袋

No.2

内容／切もち300g×５袋・丸もち300g×３袋  
価格／7,000円（送料、消費税込）

こがね餅 ８袋

No.4

内容／切もち300g×５袋  
価格／5,000円（送料、消費税込）

こがね餅 ５袋・切

No.3

内容／切もち300g×４袋・丸もち300g×２袋  
価格／5,700円（送料、消費税込）

こがね餅 ６袋

No.5

内容／丸もち300g×５袋  
価格／5,000円（送料、消費税込）

こがね餅 ５袋・丸

最高級米こがねもちのみ使用。

■賞味期限／製造日より2年間　■ 安全に外箱に入れ発送します。

杵搗き こがね餅（うさぎもち/燕市）

新潟県は総面積が全国５位となる、日本海側最大の県です。

上越・中越・下越・佐渡の４つの地域に大きく分けられ、それぞれの地域が特有の風土を持ち、その

風土を生かした生産方法で、素晴らしい逸品があふれています。

「新潟　いい品小路」では、多くの逸品から更に厳選し、味はもちろん・新鮮・安心・安全な【いい品

（良い品）】を取り揃え産地直送でお届けしています。

食材の美味しさ・生産者のこだわり・素材の希少性など、よりわかりやすくお伝えすべく、動画にて紹

介をしています。動画は「いい品小路ホームページ」または「だいすき！にいがた！チャンネル」の

Youtube（ユーチューブ）にてご覧になれます。ぜひご覧ください。

ご贈答用・ご自宅用のどちらにご利用頂いても、満足いただける【いい品】を取り揃えております。

ぜひ、選び抜かれた新潟の【いい品】をご堪能下さい。

新潟県は総面積が全国５位となる、日本海側最大の県です。

上越・中越・下越・佐渡の４つの地域に大きく分けられ、それぞれの地域が特有の風土を持ち、その

風土を生かした生産方法で、素晴らしい逸品があふれています。

「新潟　いい品小路」では、多くの逸品から更に厳選し、味はもちろん・新鮮・安心・安全な【いい品

（良い品）】を取り揃え産地直送でお届けしています。

食材の美味しさ・生産者のこだわり・素材の希少性など、よりわかりやすくお伝えすべく、動画にて紹

介をしています。動画は「いい品小路ホームページ」または「だいすき！にいがた！チャンネル」の

Youtube（ユーチューブ）にてご覧になれます。ぜひご覧ください。

ご贈答用・ご自宅用のどちらにご利用頂いても、満足いただける【いい品】を取り揃えております。

ぜひ、選び抜かれた新潟の【いい品】をご堪能下さい。

〈お届け先の転送の対応について〉  
ヤマト運輸の規定変更により、2023年6月1日から荷物の送り状に記載されたご住所以外へ転送する場合、送り状記載先（お届け
先）から変更後のお届け先までの送料をお支払い頂く事となりました。この送料はご贈答用であってもお受取人様がご負担する
こととなります。つきまして転居や住所不明など、送り状記載先にお届けできない場合には、送り状記載依頼主様にお届けを変
更させて頂きます。ご理解ご了承をお願い申し上げます。  

〈ル  レクチエの販売について〉 
今期の『ル レクチエ』に於きましては、収量不足につき販売できる数が確保できない為、販売はお休みとさせて頂きます。冬の
人気商品であり、多くのお客様が心待ちにして頂いたと思っておりますが、来年の販売に向け農家ともども生産に尽力してまい
りますので、今後とも変わらぬご愛顧の程、宜しくお願い申し上げます。

〈お知らせ〉 
この度、当店で利用しております運送会社の料金改定と昨今の様々な物価変動による煽りを受け、各種商品の価格改定を行うこ
とと致しました。
尚、以下の地域へのお届けに関しましては、お客様には大変に心苦しいお願いとなり誠に恐縮ではございますが、以下の通り改
定を行わせて頂きます。
・【北海道・九州地域】 1商品につき  商品代金 + 遠距離送料 500円（税込み）
・【沖縄県】　　　　　 1商品につき  商品代金 + 遠距離送料 1,000円（税込み）
●改訂日：2024年11月1日(金)注文分より
今回の改定でお客様のご負担が大きくなってしまいますことを心よりお詫び申し上げます。
今後も品質の維持とサービスの向上など、さらに努力をして参ります。
何卒、値上げに関してご理解をいただき、今後とも変わらぬご愛顧を賜りますようお願い申し上げます。

2 0 2 5 - 2 0 2 6   W I NTER  S P R I NG

G I F T  CO L LECT I ON
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　新潟県産の特別栽培米『こがねもち』のみを使用し、昔ながらの杵と臼で丹念に搗き上げました。
色・つや・ねばり・風味のすべてにおいて優れた、まさに一級品のお餅です。
米どころ新潟の味わいを、贈り物としてはもちろん、ご家庭用にもぜひご賞味ください。

No.1
内容／切もち300g×７袋・丸もち300g×３袋  
価格／8,300円（送料、消費税込）

こがね餅 10袋

No.2

内容／切もち300g×５袋・丸もち300g×３袋  
価格／7,000円（送料、消費税込）

こがね餅 ８袋

No.4

内容／切もち300g×５袋  
価格／5,000円（送料、消費税込）

こがね餅 ５袋・切

No.3

内容／切もち300g×４袋・丸もち300g×２袋  
価格／5,700円（送料、消費税込）

こがね餅 ６袋

No.5

内容／丸もち300g×５袋  
価格／5,000円（送料、消費税込）

こがね餅 ５袋・丸

最高級米こがねもちのみ使用。

■賞味期限／製造日より2年間　■ 安全に外箱に入れ発送します。

杵搗き こがね餅（うさぎもち/燕市）

新潟県は総面積が全国５位となる、日本海側最大の県です。

上越・中越・下越・佐渡の４つの地域に大きく分けられ、それぞれの地域が特有の風土を持ち、その

風土を生かした生産方法で、素晴らしい逸品があふれています。

「新潟　いい品小路」では、多くの逸品から更に厳選し、味はもちろん・新鮮・安心・安全な【いい品

（良い品）】を取り揃え産地直送でお届けしています。

食材の美味しさ・生産者のこだわり・素材の希少性など、よりわかりやすくお伝えすべく、動画にて紹

介をしています。動画は「いい品小路ホームページ」または「だいすき！にいがた！チャンネル」の

Youtube（ユーチューブ）にてご覧になれます。ぜひご覧ください。

ご贈答用・ご自宅用のどちらにご利用頂いても、満足いただける【いい品】を取り揃えております。

ぜひ、選び抜かれた新潟の【いい品】をご堪能下さい。

新潟県は総面積が全国５位となる、日本海側最大の県です。

上越・中越・下越・佐渡の４つの地域に大きく分けられ、それぞれの地域が特有の風土を持ち、その

風土を生かした生産方法で、素晴らしい逸品があふれています。

「新潟　いい品小路」では、多くの逸品から更に厳選し、味はもちろん・新鮮・安心・安全な【いい品

（良い品）】を取り揃え産地直送でお届けしています。

食材の美味しさ・生産者のこだわり・素材の希少性など、よりわかりやすくお伝えすべく、動画にて紹

介をしています。動画は「いい品小路ホームページ」または「だいすき！にいがた！チャンネル」の

Youtube（ユーチューブ）にてご覧になれます。ぜひご覧ください。

ご贈答用・ご自宅用のどちらにご利用頂いても、満足いただける【いい品】を取り揃えております。

ぜひ、選び抜かれた新潟の【いい品】をご堪能下さい。

〈お届け先の転送の対応について〉  
ヤマト運輸の規定変更により、2023年6月1日から荷物の送り状に記載されたご住所以外へ転送する場合、送り状記載先（お届け
先）から変更後のお届け先までの送料をお支払い頂く事となりました。この送料はご贈答用であってもお受取人様がご負担する
こととなります。つきまして転居や住所不明など、送り状記載先にお届けできない場合には、送り状記載依頼主様にお届けを変
更させて頂きます。ご理解ご了承をお願い申し上げます。  

〈ル  レクチエの販売について〉 
今期の『ル レクチエ』に於きましては、収量不足につき販売できる数が確保できない為、販売はお休みとさせて頂きます。冬の
人気商品であり、多くのお客様が心待ちにして頂いたと思っておりますが、来年の販売に向け農家ともども生産に尽力してまい
りますので、今後とも変わらぬご愛顧の程、宜しくお願い申し上げます。

〈お知らせ〉 
この度、当店で利用しております運送会社の料金改定と昨今の様々な物価変動による煽りを受け、各種商品の価格改定を行うこ
とと致しました。
尚、以下の地域へのお届けに関しましては、お客様には大変に心苦しいお願いとなり誠に恐縮ではございますが、以下の通り改
定を行わせて頂きます。
・【北海道・九州地域】 1商品につき  商品代金 + 遠距離送料 500円（税込み）
・【沖縄県】　　　　　 1商品につき  商品代金 + 遠距離送料 1,000円（税込み）
●改訂日：2024年11月1日(金)注文分より
今回の改定でお客様のご負担が大きくなってしまいますことを心よりお詫び申し上げます。
今後も品質の維持とサービスの向上など、さらに努力をして参ります。
何卒、値上げに関してご理解をいただき、今後とも変わらぬご愛顧を賜りますようお願い申し上げます。

2 0 2 5 - 2 0 2 6   W I NTER  S P R I NG

G I F T  CO L LECT I ON
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豪雪地・魚沼で丹精込めて育てた逸品米と、「米作りは土作
りから」を信条に米杜氏栽培会が栽培した新潟地区産米。
化学肥料・農薬を最小限に抑え、自然と調和した安心の栽培
方法で作られたお米です。
雪室貯蔵と氷温熟成により旨みを閉じ込め、ご注文後に精
米した新鮮な状態でお届けします。

雪温精法 氷温熟成米（吉兆楽/南魚沼市）

有機JAS認証
魚沼産こしひかり・玄米
（魚沼わたなべ農園／小千谷市）

有機JAS認証
魚沼産こしひかり・玄米
（魚沼わたなべ農園／小千谷市）

渡辺 正寿 さん渡辺 正寿 さん
生産者

内容／１箱５㎏×１袋  
価格／5,900円（送料、消費税込）

No.6 有機米 ５㎏

No.8 有機玄米 ５㎏

有機玄米 10㎏

越後・魚沼の豊かな自然に育まれた有機栽培コシヒカリ。
農薬や化学肥料を一切使わず、自家製の有機肥料で丹精込めて育てた希少な逸品です。
ご注文後に精米し、つきたての香りと甘みをそのままお届け。
滋味豊かな玄米も揃え、日常の食卓に上質なひとときをお届けします。

No.10
新潟産こしひかり（特別栽培米）
内容／１箱５㎏×1袋

価格／11,100円（送料、消費税込）
No.11
魚沼産こしひかり（特別栽培米）
内容／１箱５㎏×1袋

価格／11,300円（送料、消費税込）

内容／１箱５㎏×１袋  
価格／5,400円（送料、消費税込）
No.9
内容／１箱５㎏×２袋  
価格／8,800円（送料、消費税込）

No.7 有機米 10㎏
内容／１箱５㎏×２袋  
価格／9,800円（送料、消費税込）

食の安全第一に！手間暇かけた有機米。

※品質評価・試験結果はWebショップ内商品HPに記載してあります。

No.14

新潟名物「へぎそば」は、海藻ふのりをつなぎに使った上品な逸品。
つるりとした喉ごしとしなやかなコシ、噛むほどに広がる旨みが特長です。
厳選そば粉と国産ふのりを老舗の技で仕上げ、風味豊かな生そばに。
そばは香り高く、うどんは新潟県産コシヒカリ米粉入りでもちもちの食感。
無菌真空パックで鮮度を保ち、ご家庭でも本格的な味わいをお楽しみいただ
けます。

■賞味期限／冷蔵30日間・賞味期限はパッケージに
　記載しております。

越後の生へぎそば・匠うどん  （麺匠 高野／新潟市）越後の生へぎそば・匠うどん  （麺匠 高野／新潟市）

No.15

クール便クール便

内容／そば 1袋135ｇ（２食分）×４セット・つゆ 30ｇ×４袋  
価格／5,500円（送料、消費税込）
そば８人前セット（8食分/つゆ付き） 

No.13

内容／そば 1袋135ｇ（２食分）×3セット・つゆ 30ｇ×3袋  
価格／4,500円（送料、消費税込）
そば６人前セット（6食分/つゆ付き） 

No.12

内容／そば 1袋135ｇ（２食分）×2セット・つゆ 30ｇ×2袋  
価格／3,600円（送料、消費税込）
そば４人前セット（4食分/つゆ付き） 

内容／そば 1袋135ｇ（２食分）×2セット
　　　 うどん 1袋120ｇ（２食分）×2セット・つゆ 30ｇ×４袋   

価格／5,100円（送料、消費税込）

そば・うどんセット（各４食分/つゆ付き） 

■賞味期限／冷蔵15日間
　賞味期限はパッケージに記載しております。

No.16

内容／麺（生麺タイプ150g×4袋）・スープ（液体タイプ40g×4袋）・
　 　　豚背脂（20g×4袋）・特製チャーシュー（45g×4枚）

価格／4,700円（送料、消費税込）

燕三条背脂ラーメン（４食分）

No.17

内容／麺（生麺タイプ150g×4袋）・スープ（液体タイプ38g×4袋）・
　 　　特製チャーシュー（45g×4枚）  

価格／4,600円（送料、消費税込）

長岡生姜醤油ラーメン（４食分）

ラーメン王国・新潟が誇る人気の味、「燕三条背脂ラーメン」と
「長岡生姜醤油ラーメン」を詰め合わせました。
名店も信頼を寄せる老舗製麺所が仕上げた麺とスープは、まさに
本格派。
新潟の食文化を感じる贅沢な味わいをご自宅で。ご贈答にも喜ば
れる逸品です。

燕三条背脂ラーメン・長岡生姜醤油ラーメン
（麺匠　高野／新潟市）
燕三条背脂ラーメン・長岡生姜醤油ラーメン
（麺匠　高野／新潟市）

燕三条背脂ラーメン燕三条背脂ラーメン 長岡生姜醤油ラーメン長岡生姜醤油ラーメン

※写真のトッピングはイメージです。※写真のトッピングはイメージです。

クール便クール便
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豪雪地・魚沼で丹精込めて育てた逸品米と、「米作りは土作
りから」を信条に米杜氏栽培会が栽培した新潟地区産米。
化学肥料・農薬を最小限に抑え、自然と調和した安心の栽培
方法で作られたお米です。
雪室貯蔵と氷温熟成により旨みを閉じ込め、ご注文後に精
米した新鮮な状態でお届けします。

雪温精法 氷温熟成米（吉兆楽/南魚沼市）

有機JAS認証
魚沼産こしひかり・玄米
（魚沼わたなべ農園／小千谷市）

有機JAS認証
魚沼産こしひかり・玄米
（魚沼わたなべ農園／小千谷市）

渡辺 正寿 さん渡辺 正寿 さん
生産者

内容／１箱５㎏×１袋  
価格／5,900円（送料、消費税込）

No.6 有機米 ５㎏

No.8 有機玄米 ５㎏

有機玄米 10㎏

越後・魚沼の豊かな自然に育まれた有機栽培コシヒカリ。
農薬や化学肥料を一切使わず、自家製の有機肥料で丹精込めて育てた希少な逸品です。
ご注文後に精米し、つきたての香りと甘みをそのままお届け。
滋味豊かな玄米も揃え、日常の食卓に上質なひとときをお届けします。

No.10
新潟産こしひかり（特別栽培米）
内容／１箱５㎏×1袋

価格／11,100円（送料、消費税込）
No.11
魚沼産こしひかり（特別栽培米）
内容／１箱５㎏×1袋

価格／11,300円（送料、消費税込）

内容／１箱５㎏×１袋  
価格／5,400円（送料、消費税込）
No.9
内容／１箱５㎏×２袋  
価格／8,800円（送料、消費税込）

No.7 有機米 10㎏
内容／１箱５㎏×２袋  
価格／9,800円（送料、消費税込）

食の安全第一に！手間暇かけた有機米。

※品質評価・試験結果はWebショップ内商品HPに記載してあります。

No.14

新潟名物「へぎそば」は、海藻ふのりをつなぎに使った上品な逸品。
つるりとした喉ごしとしなやかなコシ、噛むほどに広がる旨みが特長です。
厳選そば粉と国産ふのりを老舗の技で仕上げ、風味豊かな生そばに。
そばは香り高く、うどんは新潟県産コシヒカリ米粉入りでもちもちの食感。
無菌真空パックで鮮度を保ち、ご家庭でも本格的な味わいをお楽しみいただ
けます。

■賞味期限／冷蔵30日間・賞味期限はパッケージに
　記載しております。

越後の生へぎそば・匠うどん  （麺匠 高野／新潟市）越後の生へぎそば・匠うどん  （麺匠 高野／新潟市）

No.15

クール便クール便

内容／そば 1袋135ｇ（２食分）×４セット・つゆ 30ｇ×４袋  
価格／5,500円（送料、消費税込）
そば８人前セット（8食分/つゆ付き） 

No.13

内容／そば 1袋135ｇ（２食分）×3セット・つゆ 30ｇ×3袋  
価格／4,500円（送料、消費税込）
そば６人前セット（6食分/つゆ付き） 

No.12

内容／そば 1袋135ｇ（２食分）×2セット・つゆ 30ｇ×2袋  
価格／3,600円（送料、消費税込）
そば４人前セット（4食分/つゆ付き） 

内容／そば 1袋135ｇ（２食分）×2セット
　　　 うどん 1袋120ｇ（２食分）×2セット・つゆ 30ｇ×４袋   

価格／5,100円（送料、消費税込）

そば・うどんセット（各４食分/つゆ付き） 

■賞味期限／冷蔵15日間
　賞味期限はパッケージに記載しております。

No.16

内容／麺（生麺タイプ150g×4袋）・スープ（液体タイプ40g×4袋）・
　 　　豚背脂（20g×4袋）・特製チャーシュー（45g×4枚）

価格／4,700円（送料、消費税込）

燕三条背脂ラーメン（４食分）

No.17

内容／麺（生麺タイプ150g×4袋）・スープ（液体タイプ38g×4袋）・
　 　　特製チャーシュー（45g×4枚）  

価格／4,600円（送料、消費税込）

長岡生姜醤油ラーメン（４食分）

ラーメン王国・新潟が誇る人気の味、「燕三条背脂ラーメン」と
「長岡生姜醤油ラーメン」を詰め合わせました。
名店も信頼を寄せる老舗製麺所が仕上げた麺とスープは、まさに
本格派。
新潟の食文化を感じる贅沢な味わいをご自宅で。ご贈答にも喜ば
れる逸品です。

燕三条背脂ラーメン・長岡生姜醤油ラーメン
（麺匠　高野／新潟市）
燕三条背脂ラーメン・長岡生姜醤油ラーメン
（麺匠　高野／新潟市）

燕三条背脂ラーメン燕三条背脂ラーメン 長岡生姜醤油ラーメン長岡生姜醤油ラーメン

※写真のトッピングはイメージです。※写真のトッピングはイメージです。

クール便クール便
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■賞味期限／冷凍60日間・期限は
　パッケージに記載しております。

■賞味期限／冷凍60日間・期限は
　パッケージに記載しております。

クール便クール便村上名産 塩引鮭/鮭ギフト（マルト鮮魚/村上市）
鮭の町・新潟県村上が誇る伝統の味「塩引鮭」。
厳選した秋鮭を職人が塩のみで丁寧に仕込み、寒風でじっくり干し上げました。
旨味と塩加減の絶妙な調和が際立つ逸品です。
特製味噌で仕上げた「鮭の味噌漬け」や旬魚の詰め合わせもご用意。
冬の贈り物にふさわしい、村上伝統の味わいをお届けします。（※旬魚の内容は時期により異なります。）
お好みに合わせて各種詰め合わせをお選びいただけます。

No.18
塩引鮭  さばき

No.19
塩引鮭  一本物

※鮭の大きさは干す前の生鮭の時点での重さになります。

※Aセットは「塩引鮭」と「鮭の味噌漬け」のみの詰め合わせとなります。ご注文時に内容をご確認ください。

塩引鮭『No.18・No.19』に付きましては漁獲量が不明瞭なためサイズ・価格につきましては
ホームページまたはお電話にてお問い合わせください。確定は12月初旬を予定としております｡

No.20

鮭ギフトＡセット
内容／塩引鮭1切×4P・鮭の味噌漬け1切×4P

価格／5,700円（送料、消費税込）

No.21

鮭ギフトＢセット
内容／たらの子250g×1・カマス干し×2P
　　 　塩引鮭1切×3P・鮭の味噌漬け1切×2P

価格／7,500円（送料、消費税込）

新潟の伝統菓子「笹団子」と「三角ちまき」の詰め合わせ。
北越後産の柔らかなヨモギを練り込み、北海道産小豆餡
を村上産熊笹で包んだ笹団子は、上品な甘さともちもち
食感が魅力です。
岩船産こがねもちを使用した三角ちまきや、栗を丸ごと包
んだ笹団子もご用意。贈り物にも喜ばれる逸品です。
大切な方への贈り物にふさわしい、新潟の伝統の味です。

新潟の伝統菓子「笹団子」と「三角ちまき」の詰め合わせ。
北越後産の柔らかなヨモギを練り込み、北海道産小豆餡
を村上産熊笹で包んだ笹団子は、上品な甘さともちもち
食感が魅力です。
岩船産こがねもちを使用した三角ちまきや、栗を丸ごと包
んだ笹団子もご用意。贈り物にも喜ばれる逸品です。
大切な方への贈り物にふさわしい、新潟の伝統の味です。

■「粒あん」「こしあん」をご指定下さい。（指定がない場合は「粒あん」とさせて頂きます。）
■栗入り笹団子は「粒あん」のみとなります。
■「常温」「冷凍」をご指定下さい。ご指定が無い場合は「常温」とさせて頂きます。
〇常温の場合（25℃以下、消費期限５日）　〇冷凍の場合（賞味期限１か月）
〇各期限は箱・パッケージに記載しております。

新潟名物 笹団子・三角ちまき
（やまとのうさん/村上市）

No.24 笹団子 10個
価格／3,400円（送料、消費税込）
No.25 笹団子 20個
価格／5,600円（送料、消費税込）
No.26 栗入り笹団子 10個
価格／4,000円（送料、消費税込）

No.28 笹団子・三角ちまきセット
内容／笹団子10個・三角ちまき10個・きなこ２袋

価格／5,600円（送料、消費税込）

No.27 笹団子 ３種15個
内容／粒あん・こしあん・栗入り 各５個

価格／4,700円（送料、消費税込）

HP限定商品あり

■消費期限/冷凍90日
　期限は箱・パッケージに記載しております。

No.22

内容／蟹ちまき・海老ちまき・鮭ちまき　各65g 各種4個ずつ  
価格／5,700円（送料、消費税込）
越の笹ちまき　3種

No.23

内容／蟹ちまき・海老ちまき・鮭ちまき・山菜ちまき　各65g 各種4個ずつ  
価格／6,300円（送料、消費税込）
越の笹ちまき　4種

清流・三面川の恵みで育まれた「新潟岩船産こがねもち」を使用した、
海鮮と山菜のちまきセット。
醤油だしでふっくら蒸し上げ、香り高い村上産の熊笹で包みました。
笹と醤油の香りが広がる贅沢な味わいを、急速冷凍でできたてのまま
お届けします。

越の笹ちまき  （やまとのうさん／村上市） 越の笹ちまき  （やまとのうさん／村上市） クール便クール便

笹団子の「粒あん」が
『ジャパン・フード・セレクション』の
最高評価グランプリを受賞しました。

笹団子の「粒あん」が
『ジャパン・フード・セレクション』の
最高評価グランプリを受賞しました。

5 2 0 2 5 - 2 0 2 6  W I N T E R  S P R I N G  G I F T  C O L L E C T I O N



■賞味期限／冷凍60日間・期限は
　パッケージに記載しております。

■賞味期限／冷凍60日間・期限は
　パッケージに記載しております。

クール便クール便村上名産 塩引鮭/鮭ギフト（マルト鮮魚/村上市）
鮭の町・新潟県村上が誇る伝統の味「塩引鮭」。
厳選した秋鮭を職人が塩のみで丁寧に仕込み、寒風でじっくり干し上げました。
旨味と塩加減の絶妙な調和が際立つ逸品です。
特製味噌で仕上げた「鮭の味噌漬け」や旬魚の詰め合わせもご用意。
冬の贈り物にふさわしい、村上伝統の味わいをお届けします。（※旬魚の内容は時期により異なります。）
お好みに合わせて各種詰め合わせをお選びいただけます。

No.18
塩引鮭  さばき

No.19
塩引鮭  一本物

※鮭の大きさは干す前の生鮭の時点での重さになります。

※Aセットは「塩引鮭」と「鮭の味噌漬け」のみの詰め合わせとなります。ご注文時に内容をご確認ください。

塩引鮭『No.18・No.19』に付きましては漁獲量が不明瞭なためサイズ・価格につきましては
ホームページまたはお電話にてお問い合わせください。確定は12月初旬を予定としております｡

No.20

鮭ギフトＡセット
内容／塩引鮭1切×4P・鮭の味噌漬け1切×4P

価格／5,700円（送料、消費税込）

No.21

鮭ギフトＢセット
内容／たらの子250g×1・カマス干し×2P
　　 　塩引鮭1切×3P・鮭の味噌漬け1切×2P

価格／7,500円（送料、消費税込）

新潟の伝統菓子「笹団子」と「三角ちまき」の詰め合わせ。
北越後産の柔らかなヨモギを練り込み、北海道産小豆餡
を村上産熊笹で包んだ笹団子は、上品な甘さともちもち
食感が魅力です。
岩船産こがねもちを使用した三角ちまきや、栗を丸ごと包
んだ笹団子もご用意。贈り物にも喜ばれる逸品です。
大切な方への贈り物にふさわしい、新潟の伝統の味です。

新潟の伝統菓子「笹団子」と「三角ちまき」の詰め合わせ。
北越後産の柔らかなヨモギを練り込み、北海道産小豆餡
を村上産熊笹で包んだ笹団子は、上品な甘さともちもち
食感が魅力です。
岩船産こがねもちを使用した三角ちまきや、栗を丸ごと包
んだ笹団子もご用意。贈り物にも喜ばれる逸品です。
大切な方への贈り物にふさわしい、新潟の伝統の味です。

■「粒あん」「こしあん」をご指定下さい。（指定がない場合は「粒あん」とさせて頂きます。）
■栗入り笹団子は「粒あん」のみとなります。
■「常温」「冷凍」をご指定下さい。ご指定が無い場合は「常温」とさせて頂きます。
〇常温の場合（25℃以下、消費期限５日）　〇冷凍の場合（賞味期限１か月）
〇各期限は箱・パッケージに記載しております。

新潟名物 笹団子・三角ちまき
（やまとのうさん/村上市）

No.24 笹団子 10個
価格／3,400円（送料、消費税込）
No.25 笹団子 20個
価格／5,600円（送料、消費税込）
No.26 栗入り笹団子 10個
価格／4,000円（送料、消費税込）

No.28 笹団子・三角ちまきセット
内容／笹団子10個・三角ちまき10個・きなこ２袋

価格／5,600円（送料、消費税込）

No.27 笹団子 ３種15個
内容／粒あん・こしあん・栗入り 各５個

価格／4,700円（送料、消費税込）

HP限定商品あり

■消費期限/冷凍90日
　期限は箱・パッケージに記載しております。

No.22

内容／蟹ちまき・海老ちまき・鮭ちまき　各65g 各種4個ずつ  
価格／5,700円（送料、消費税込）
越の笹ちまき　3種

No.23

内容／蟹ちまき・海老ちまき・鮭ちまき・山菜ちまき　各65g 各種4個ずつ  
価格／6,300円（送料、消費税込）
越の笹ちまき　4種

清流・三面川の恵みで育まれた「新潟岩船産こがねもち」を使用した、
海鮮と山菜のちまきセット。
醤油だしでふっくら蒸し上げ、香り高い村上産の熊笹で包みました。
笹と醤油の香りが広がる贅沢な味わいを、急速冷凍でできたてのまま
お届けします。

越の笹ちまき  （やまとのうさん／村上市） 越の笹ちまき  （やまとのうさん／村上市） クール便クール便

笹団子の「粒あん」が
『ジャパン・フード・セレクション』の
最高評価グランプリを受賞しました。

笹団子の「粒あん」が
『ジャパン・フード・セレクション』の
最高評価グランプリを受賞しました。
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内容／プレーン・ネギ味噌・めんたいチーズ・桜エビマヨ・和風チーズ

価格／4,000円（送料、消費税込）

内容／梅肉・アボカドチーズ・ソーセージピザ・納豆ネギ・ネギ味噌・
　　    めんたいチーズ・キムチ味噌・桜エビマヨ・アボカドチーズトッピング用生ハム×3枚

価格／5,600円（送料、消費税込）

栃尾名物油揚げ
挟み油揚げ（まめ工房 ぽっぽ/長岡市）
名水の里・栃尾で一枚一枚手揚げした、肉厚でふんわり
食感の名物油揚げ。
厳選した国産大豆と天然水、天然にがりを使用し、外は
香ばしく中は柔らかく仕上げました。
ネギ味噌やめんたいチーズなど、多彩な具材を挟んだ味
わい豊かな逸品です。

No.35

No.36

はさみ油揚げ　5枚セット

はさみ油揚げ　８枚セット

クール便クール便

■「冷凍」「冷蔵」をご指定下さい。ご指定がない場合は「冷凍」とさせていただきます。
○冷凍の場合　賞味期限１か月　　○冷蔵の場合　消費期限５日間　
○各期限はパッケージに記載しております。

HP限定商品あり

熟×旨 長岡ポークの米麹漬
（丸七食品/長岡市）

長岡ブランド豚「長岡ポーク」を、老舗蔵
元・吉乃川の純米麹あまざけ『朝麹』で漬け
込んだ風味豊かな逸品。
塩麹漬はほどよい塩気で旨味を引き立て、
味噌漬は麹の甘みと味噌のコクが調和し
た上品な味わい。
麹の力でやわらかく仕上げた、越後の伝統
を感じる贅沢な一品です。

長岡ポーク ハム＆ソーセージセット
（丸七食品/長岡市）

本場ドイツで研鑽を積んだ職人が、伝統技術
で丁寧に仕上げた逸品。
山桜の薫り高い燻煙と、ドイツ直輸入スパイ
スが生み出す深い味わいが特徴です。
長岡ポークの旨味と熟成のコクが調和した、
贅沢な味わいをご家庭でお楽しみください。

No.31

内容／ロースハムスライス50g・ベーコンスライス70g
　　　 ボンレスハムスライス70g・あらびきウィンナー300g
　　　 ポークフランクフルト180g・ポークジャーキー20g

価格／4,400円（送料、消費税込）

ハム＆ソーセージセット黒箱

No.32

内容／ロースハムブロック300g・ベーコンブロック300g
　　　 ボンレスハムスライス70g・あらびきウィンナー300g
　　　 ポークフランクフルト180g・ポークジャーキー20g

価格／6,200円（送料、消費税込）

ハム＆ソーセージセット白箱

No.34 すき焼きギフト
内容／すき焼き用肩ロース　400ｇ
価格／13,400円（送料、消費税込）

No.33
内容／サーロインステーキ　200ｇ２枚

価格／18,000円（送料、消費税込）

ステーキギフト

毎月限定数各20セットまで

黒毛和牛 村上牛（やま信/村上市）

新潟を代表する高級黒毛和牛「村上牛」。
村上市・関川村・胎内市で丹精込めて育てられ、
格付A4・B4以上の牛だけが名乗ることを許さ
れる希少なブランドです。
きめ細かな霜降りと上品な脂の旨味、とろける
食感が魅力。
新潟の自然と職人の情熱が育んだ極上の味わ
いをお届けします。

クール便クール便

クール便クール便

クール便クール便

No.29

内容／塩麴漬・味噌漬　各３枚ずつ

価格／4,900円（送料、消費税込）

長岡ポークの米麹漬　6枚セット

No.30

内容／塩麴漬・味噌漬　各４枚ずつ

価格／5,900円（送料、消費税込）

長岡ポークの米麹漬　8枚セット

■賞味期限はパッケージに記載しております。

■賞味期限はパッケージに記載しております。
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内容／プレーン・ネギ味噌・めんたいチーズ・桜エビマヨ・和風チーズ

価格／4,000円（送料、消費税込）

内容／梅肉・アボカドチーズ・ソーセージピザ・納豆ネギ・ネギ味噌・
　　    めんたいチーズ・キムチ味噌・桜エビマヨ・アボカドチーズトッピング用生ハム×3枚

価格／5,600円（送料、消費税込）

栃尾名物油揚げ
挟み油揚げ（まめ工房 ぽっぽ/長岡市）
名水の里・栃尾で一枚一枚手揚げした、肉厚でふんわり
食感の名物油揚げ。
厳選した国産大豆と天然水、天然にがりを使用し、外は
香ばしく中は柔らかく仕上げました。
ネギ味噌やめんたいチーズなど、多彩な具材を挟んだ味
わい豊かな逸品です。

No.35

No.36

はさみ油揚げ　5枚セット

はさみ油揚げ　８枚セット

クール便クール便

■「冷凍」「冷蔵」をご指定下さい。ご指定がない場合は「冷凍」とさせていただきます。
○冷凍の場合　賞味期限１か月　　○冷蔵の場合　消費期限５日間　
○各期限はパッケージに記載しております。

HP限定商品あり

熟×旨 長岡ポークの米麹漬
（丸七食品/長岡市）

長岡ブランド豚「長岡ポーク」を、老舗蔵
元・吉乃川の純米麹あまざけ『朝麹』で漬け
込んだ風味豊かな逸品。
塩麹漬はほどよい塩気で旨味を引き立て、
味噌漬は麹の甘みと味噌のコクが調和し
た上品な味わい。
麹の力でやわらかく仕上げた、越後の伝統
を感じる贅沢な一品です。

長岡ポーク ハム＆ソーセージセット
（丸七食品/長岡市）

本場ドイツで研鑽を積んだ職人が、伝統技術
で丁寧に仕上げた逸品。
山桜の薫り高い燻煙と、ドイツ直輸入スパイ
スが生み出す深い味わいが特徴です。
長岡ポークの旨味と熟成のコクが調和した、
贅沢な味わいをご家庭でお楽しみください。

No.31

内容／ロースハムスライス50g・ベーコンスライス70g
　　　 ボンレスハムスライス70g・あらびきウィンナー300g
　　　 ポークフランクフルト180g・ポークジャーキー20g

価格／4,400円（送料、消費税込）

ハム＆ソーセージセット黒箱

No.32

内容／ロースハムブロック300g・ベーコンブロック300g
　　　 ボンレスハムスライス70g・あらびきウィンナー300g
　　　 ポークフランクフルト180g・ポークジャーキー20g

価格／6,200円（送料、消費税込）

ハム＆ソーセージセット白箱

No.34 すき焼きギフト
内容／すき焼き用肩ロース　400ｇ
価格／13,400円（送料、消費税込）

No.33
内容／サーロインステーキ　200ｇ２枚

価格／18,000円（送料、消費税込）

ステーキギフト

毎月限定数各20セットまで

黒毛和牛 村上牛（やま信/村上市）

新潟を代表する高級黒毛和牛「村上牛」。
村上市・関川村・胎内市で丹精込めて育てられ、
格付A4・B4以上の牛だけが名乗ることを許さ
れる希少なブランドです。
きめ細かな霜降りと上品な脂の旨味、とろける
食感が魅力。
新潟の自然と職人の情熱が育んだ極上の味わ
いをお届けします。

クール便クール便

クール便クール便

クール便クール便

No.29

内容／塩麴漬・味噌漬　各３枚ずつ

価格／4,900円（送料、消費税込）

長岡ポークの米麹漬　6枚セット

No.30

内容／塩麴漬・味噌漬　各４枚ずつ

価格／5,900円（送料、消費税込）

長岡ポークの米麹漬　8枚セット

■賞味期限はパッケージに記載しております。

■賞味期限はパッケージに記載しております。
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高級だし

長崎県平戸産のトビウオ（あご）を、炭火で丁寧に焼き上げ天日干し
した「焼あご」。
脂の少ない旬の幼魚を使用し、上品で澄んだ旨味のだしが取れます。
香ばしく深みのある味わいは、和食をより一層引き立てる逸品。
粉末タイプの「あごだしパック」もご用意しております。

長崎県平戸産のトビウオ（あご）を、炭火で丁寧に焼き上げ天日干し
した「焼あご」。
脂の少ない旬の幼魚を使用し、上品で澄んだ旨味のだしが取れます。
香ばしく深みのある味わいは、和食をより一層引き立てる逸品。
粉末タイプの「あごだしパック」もご用意しております。

焼あご（篠崎海産物店/長崎県 平戸市）

No.44

焼あご ２㎏
価格／14,200円

（送料、消費税込）

No.43

焼あご １㎏
価格／8,300円

（送料、消費税込）

名産地・平戸からの
特別出品

クール便クール便

新潟県ブランド「魚沼スッポン」
を贅沢に使用した、本格スッポン
鍋セット。
温泉水と銘酒「八海山 大吟醸」
の酒粕を配合した特別な餌で育
てられた良質なスッポンは、旨
味とコラーゲンが豊富。
滋味深い味わいと上質な脂の旨
味が、体の内側から健やかさを
届けます。

新潟県ブランド「魚沼スッポン」
を贅沢に使用した、本格スッポン
鍋セット。
温泉水と銘酒「八海山 大吟醸」
の酒粕を配合した特別な餌で育
てられた良質なスッポンは、旨
味とコラーゲンが豊富。
滋味深い味わいと上質な脂の旨
味が、体の内側から健やかさを
届けます。

（魚沼スッポン/南魚沼市）
魚沼スッポン鍋
（魚沼スッポン/南魚沼市）

■賞味期限はパッケージに記載して
　おります。

No.37

内容／スッポン肉250ｇ×1パック
　　　 スッポン出汁スープ650㎖×1パック
          〆雑炊用パックコシヒカリ×1パック

価格／11,000円（送料、消費税込）

魚沼スッポン鍋
（2～３人前）

クール便クール便

西のふぐ、東のあんこう――その名にふさわしい高級魚
「荒波あんこう」。
糸魚川産の10kg超の大型あんこうを使用し、濃厚なあ
ん肝とぷりぷりの身が魅力です。
地元「能生みそ」を使った鍋つゆ付きで、糸魚川の本格
あんこう鍋をご家庭で手軽にお楽しみいただけます。

西のふぐ、東のあんこう――その名にふさわしい高級魚
「荒波あんこう」。
糸魚川産の10kg超の大型あんこうを使用し、濃厚なあ
ん肝とぷりぷりの身が魅力です。
地元「能生みそ」を使った鍋つゆ付きで、糸魚川の本格
あんこう鍋をご家庭で手軽にお楽しみいただけます。

（能水商店/糸魚川市）荒波あんこう鍋（能水商店/糸魚川市）
No.38

内容／あんこう肉800g×1パック
　　　 ストレートタイプ鍋つゆ×1パック

価格／7,600円（送料、消費税込）
■賞味期限／冷凍2か月 

あんこう鍋セット
（３～４人前） 

クール便クール便

No.39 No.40
一夜干いか
内容／1箱6枚
　　　（サイズ：胴体約20㎝＋足）

価格／5,700円
　　　（送料、消費税込）

丸干いか
内容／1箱500g
価格／5,600円
　　　（送料、消費税込）

佐渡ヶ島から直送！佐渡ヶ島から直送！

佐渡名産 丸干いか・一夜干いか
（佐藤漁業／佐渡市）（佐藤漁業／佐渡市）

新鮮な真いかを使った、風味豊かな逸品。
肝の旨味を生かした「丸干いか」は、濃厚で塩辛のような味わい。
佐渡沖の海洋深層水で仕込んだ「一夜干いか」は、柔らかく上品な
旨味が特徴です。
異なる味わいで、佐渡の海の恵みを存分にお楽しみいただけます。

新鮮な真いかを使った、風味豊かな逸品。
肝の旨味を生かした「丸干いか」は、濃厚で塩辛のような味わい。
佐渡沖の海洋深層水で仕込んだ「一夜干いか」は、柔らかく上品な
旨味が特徴です。
異なる味わいで、佐渡の海の恵みを存分にお楽しみいただけます。

約
20㎝

■賞味期限はパッケージに記載しております。

No.41

あごだしパック

価格／3,500円
（送料、消費税込）

内容／あごだしパック 3袋
　　　　（1袋5パック入り）

No.42

あごだしパック お得用

価格／6,700円
（送料、消費税込）

内容／あごだしパック 3袋
　　　　（1袋16パック入り）
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高級だし

長崎県平戸産のトビウオ（あご）を、炭火で丁寧に焼き上げ天日干し
した「焼あご」。
脂の少ない旬の幼魚を使用し、上品で澄んだ旨味のだしが取れます。
香ばしく深みのある味わいは、和食をより一層引き立てる逸品。
粉末タイプの「あごだしパック」もご用意しております。

長崎県平戸産のトビウオ（あご）を、炭火で丁寧に焼き上げ天日干し
した「焼あご」。
脂の少ない旬の幼魚を使用し、上品で澄んだ旨味のだしが取れます。
香ばしく深みのある味わいは、和食をより一層引き立てる逸品。
粉末タイプの「あごだしパック」もご用意しております。

焼あご（篠崎海産物店/長崎県 平戸市）

No.44

焼あご ２㎏
価格／14,200円

（送料、消費税込）

No.43

焼あご １㎏
価格／8,300円

（送料、消費税込）

名産地・平戸からの
特別出品

クール便クール便

新潟県ブランド「魚沼スッポン」
を贅沢に使用した、本格スッポン
鍋セット。
温泉水と銘酒「八海山 大吟醸」
の酒粕を配合した特別な餌で育
てられた良質なスッポンは、旨
味とコラーゲンが豊富。
滋味深い味わいと上質な脂の旨
味が、体の内側から健やかさを
届けます。

新潟県ブランド「魚沼スッポン」
を贅沢に使用した、本格スッポン
鍋セット。
温泉水と銘酒「八海山 大吟醸」
の酒粕を配合した特別な餌で育
てられた良質なスッポンは、旨
味とコラーゲンが豊富。
滋味深い味わいと上質な脂の旨
味が、体の内側から健やかさを
届けます。

（魚沼スッポン/南魚沼市）
魚沼スッポン鍋
（魚沼スッポン/南魚沼市）

■賞味期限はパッケージに記載して
　おります。

No.37

内容／スッポン肉250ｇ×1パック
　　　 スッポン出汁スープ650㎖×1パック
          〆雑炊用パックコシヒカリ×1パック

価格／11,000円（送料、消費税込）

魚沼スッポン鍋
（2～３人前）

クール便クール便

西のふぐ、東のあんこう――その名にふさわしい高級魚
「荒波あんこう」。
糸魚川産の10kg超の大型あんこうを使用し、濃厚なあ
ん肝とぷりぷりの身が魅力です。
地元「能生みそ」を使った鍋つゆ付きで、糸魚川の本格
あんこう鍋をご家庭で手軽にお楽しみいただけます。

西のふぐ、東のあんこう――その名にふさわしい高級魚
「荒波あんこう」。
糸魚川産の10kg超の大型あんこうを使用し、濃厚なあ
ん肝とぷりぷりの身が魅力です。
地元「能生みそ」を使った鍋つゆ付きで、糸魚川の本格
あんこう鍋をご家庭で手軽にお楽しみいただけます。

（能水商店/糸魚川市）荒波あんこう鍋（能水商店/糸魚川市）
No.38

内容／あんこう肉800g×1パック
　　　 ストレートタイプ鍋つゆ×1パック

価格／7,600円（送料、消費税込）
■賞味期限／冷凍2か月 

あんこう鍋セット
（３～４人前） 

クール便クール便

No.39 No.40
一夜干いか
内容／1箱6枚
　　　（サイズ：胴体約20㎝＋足）

価格／5,700円
　　　（送料、消費税込）

丸干いか
内容／1箱500g
価格／5,600円
　　　（送料、消費税込）

佐渡ヶ島から直送！佐渡ヶ島から直送！

佐渡名産 丸干いか・一夜干いか
（佐藤漁業／佐渡市）（佐藤漁業／佐渡市）

新鮮な真いかを使った、風味豊かな逸品。
肝の旨味を生かした「丸干いか」は、濃厚で塩辛のような味わい。
佐渡沖の海洋深層水で仕込んだ「一夜干いか」は、柔らかく上品な
旨味が特徴です。
異なる味わいで、佐渡の海の恵みを存分にお楽しみいただけます。

新鮮な真いかを使った、風味豊かな逸品。
肝の旨味を生かした「丸干いか」は、濃厚で塩辛のような味わい。
佐渡沖の海洋深層水で仕込んだ「一夜干いか」は、柔らかく上品な
旨味が特徴です。
異なる味わいで、佐渡の海の恵みを存分にお楽しみいただけます。

約
20㎝

■賞味期限はパッケージに記載しております。

No.41

あごだしパック

価格／3,500円
（送料、消費税込）

内容／あごだしパック 3袋
　　　　（1袋5パック入り）

No.42

あごだしパック お得用

価格／6,700円
（送料、消費税込）

内容／あごだしパック 3袋
　　　　（1袋16パック入り）
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新潟県立海洋高等学校の生徒が、糸魚川産の鮭を無駄なく
活用するために開発した魚醤「最後の一滴」。
生臭さがなく、すっきりとした後味が特徴です。
和洋問わず料理の旨味を引き立てる、個性豊かな5種の魚醤
をお楽しみください。

新潟県立海洋高等学校の生徒が、糸魚川産の鮭を無駄なく
活用するために開発した魚醤「最後の一滴」。
生臭さがなく、すっきりとした後味が特徴です。
和洋問わず料理の旨味を引き立てる、個性豊かな5種の魚醤
をお楽しみください。

最後の一滴（能水商店/糸魚川市）

No.48
内容／最後の一滴・最後の一滴 甘口・甘えびの魚醤・
　　　 最後の一滴Premium・のどぐろの魚醤（各100㎖）

価格／6,800円（送料、消費税込）

最後の一滴 魚醤５本セット

クール便クール便

内容／枝豆・雪下ニンジン・
　　　 魚沼わさび（各200㎖）

価格／3,000円（送料、消費税込）

八百屋 半吾兵衛ドレッシング（野島食品/三条市）八百屋 半吾兵衛ドレッシング（野島食品/三条市）八百屋 半吾兵衛ドレッシング（野島食品/三条市）八百屋 半吾兵衛ドレッシング（野島食品/三条市）
新潟老舗八百屋が厳選した、県産野菜と果物で作ったドレッシング。 
こだわりの素材一つ一つをそれぞれ本来の色・香・味で存分に味わえ
るように、非加熱製法で仕上げました。サラダ以外にも肉料理やデザ
ート等にかけてお召し上がり頂けます。
お好きなセットをお選びください。

No.45

■賞味期限はパッケージに記載しております。

野菜３本セット
HP限定商品あり

内容／越後姫・越の梅・ル レクチエ（各200㎖）

価格／3,500円（送料、消費税込）

内容／枝豆・雪下ニンジン・魚沼わさび・越後姫・
　　　 越の梅・ル レクチエ（各200㎖）

価格／5,300円（送料、消費税込）

No.46

No.47

果物３本セット

野菜・果物６本セット

No.50 冷凍くろさき茶豆
内容／１箱１㎏（正味900g） 
価格／4,100円（送料、消費税込）

No.49 ikkaプレミアム
内容／1箱1個 約2kg
価格／4,800円（送料、消費税込）

クール便クール便

新潟名産・黒埼枝豆の人気品種『くろさき茶豆』を、朝採り直後に
茹で上げ、旨味と香りを逃さず急速冷凍しました。豊かな風味と
コクのある味わいは、枝豆好きにこそ味わっていただきたい逸品
です。熱湯でさっと茹でるだけで、採れたての美味しさをそのまま
お楽しみいただけます。

冷凍くろさき茶豆（永井農園／新潟市）

※１２月１日から出荷開始となります。数量限定につき在庫が無くなり次第、販売終了となります。

数量限定商品
年中美味しく枝豆を食べたい方へ

プレミアムかぼちゃikka（すずまさ農園/新潟市）プレミアムかぼちゃikka（すずまさ農園/新潟市）プレミアムかぼちゃikka（すずまさ農園/新潟市）プレミアムかぼちゃikka（すずまさ農園/新潟市）
すずまさ農園のこだわりかぼちゃ『ikka』。
一株に一果のみを実らせ、栄養を凝縮。収穫後にでんぷん量を計測し、基準を満たした
ものだけを厳選しています。
甘み豊かでほくほくとした食感が特長。
中でも最上級品質の『ikkaプレミアム』は、野菜ソムリエサミットにて金賞受賞の実力を
誇る逸品です。
※追熱後に出荷となる為、発送開始は12月上旬から順次発送となります。
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新潟県立海洋高等学校の生徒が、糸魚川産の鮭を無駄なく
活用するために開発した魚醤「最後の一滴」。
生臭さがなく、すっきりとした後味が特徴です。
和洋問わず料理の旨味を引き立てる、個性豊かな5種の魚醤
をお楽しみください。

新潟県立海洋高等学校の生徒が、糸魚川産の鮭を無駄なく
活用するために開発した魚醤「最後の一滴」。
生臭さがなく、すっきりとした後味が特徴です。
和洋問わず料理の旨味を引き立てる、個性豊かな5種の魚醤
をお楽しみください。

最後の一滴（能水商店/糸魚川市）

No.48
内容／最後の一滴・最後の一滴 甘口・甘えびの魚醤・
　　　 最後の一滴Premium・のどぐろの魚醤（各100㎖）

価格／6,800円（送料、消費税込）

最後の一滴 魚醤５本セット

クール便クール便

内容／枝豆・雪下ニンジン・
　　　 魚沼わさび（各200㎖）

価格／3,000円（送料、消費税込）

八百屋 半吾兵衛ドレッシング（野島食品/三条市）八百屋 半吾兵衛ドレッシング（野島食品/三条市）八百屋 半吾兵衛ドレッシング（野島食品/三条市）八百屋 半吾兵衛ドレッシング（野島食品/三条市）
新潟老舗八百屋が厳選した、県産野菜と果物で作ったドレッシング。 
こだわりの素材一つ一つをそれぞれ本来の色・香・味で存分に味わえ
るように、非加熱製法で仕上げました。サラダ以外にも肉料理やデザ
ート等にかけてお召し上がり頂けます。
お好きなセットをお選びください。

No.45

■賞味期限はパッケージに記載しております。

野菜３本セット
HP限定商品あり

内容／越後姫・越の梅・ル レクチエ（各200㎖）

価格／3,500円（送料、消費税込）

内容／枝豆・雪下ニンジン・魚沼わさび・越後姫・
　　　 越の梅・ル レクチエ（各200㎖）

価格／5,300円（送料、消費税込）

No.46

No.47

果物３本セット

野菜・果物６本セット

No.50 冷凍くろさき茶豆
内容／１箱１㎏（正味900g） 
価格／4,100円（送料、消費税込）

No.49 ikkaプレミアム
内容／1箱1個 約2kg
価格／4,800円（送料、消費税込）

クール便クール便

新潟名産・黒埼枝豆の人気品種『くろさき茶豆』を、朝採り直後に
茹で上げ、旨味と香りを逃さず急速冷凍しました。豊かな風味と
コクのある味わいは、枝豆好きにこそ味わっていただきたい逸品
です。熱湯でさっと茹でるだけで、採れたての美味しさをそのまま
お楽しみいただけます。

冷凍くろさき茶豆（永井農園／新潟市）

※１２月１日から出荷開始となります。数量限定につき在庫が無くなり次第、販売終了となります。

数量限定商品
年中美味しく枝豆を食べたい方へ

プレミアムかぼちゃikka（すずまさ農園/新潟市）プレミアムかぼちゃikka（すずまさ農園/新潟市）プレミアムかぼちゃikka（すずまさ農園/新潟市）プレミアムかぼちゃikka（すずまさ農園/新潟市）
すずまさ農園のこだわりかぼちゃ『ikka』。
一株に一果のみを実らせ、栄養を凝縮。収穫後にでんぷん量を計測し、基準を満たした
ものだけを厳選しています。
甘み豊かでほくほくとした食感が特長。
中でも最上級品質の『ikkaプレミアム』は、野菜ソムリエサミットにて金賞受賞の実力を
誇る逸品です。
※追熱後に出荷となる為、発送開始は12月上旬から順次発送となります。
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No.52 ゼリーと水まんじゅう 6個
内容／ル レクチエゼリー3個・トマト水まんじゅう3個

価格／3,800円（送料、消費税込）
No.53 ゼリーと水まんじゅう 9個
内容／ル レクチエゼリー6個・トマト水まんじゅう3個

価格／5,000円（送料、消費税込）
No.54 ゼリーと水まんじゅう 12個
内容／ル レクチエゼリー8個・トマト水まんじゅう4個

価格／6,000円（送料、消費税込）

新潟・加茂産「ル レクチエ」を贅沢に使い、大きくカットし
た果実と100％果汁で仕上げた香り豊かなゼリー。
妙高産「高原トマト」を使用した水まんじゅうは、オレンジ
の酸味と上質なあんこが調和する爽やかな味わいです。
どちらも妙高の天然水で作られ、素材の風味を存分に引
き立てています。
季節を問わず喜ばれる、贈答にもふさわしい逸品です。

新潟・加茂産「ル レクチエ」を贅沢に使い、大きくカットし
た果実と100％果汁で仕上げた香り豊かなゼリー。
妙高産「高原トマト」を使用した水まんじゅうは、オレンジ
の酸味と上質なあんこが調和する爽やかな味わいです。
どちらも妙高の天然水で作られ、素材の風味を存分に引
き立てています。
季節を問わず喜ばれる、贈答にもふさわしい逸品です。

ル レクチエゼリーとトマト水まんじゅう（東京堂/妙高市）

大切な方への贈り物や、お客様ご来訪時のお茶請けに最適な一品です。様々な味わいの中から
お好きな味をお選びください。3種1セットとなります。下記より3種お選びください。（同一種可能） 
各種フレーバーの詳細はHPをご確認ください。 おすすめのセットもHPにご用意しております。

大切な方への贈り物や、お客様ご来訪時のお茶請けに最適な一品です。様々な味わいの中から
お好きな味をお選びください。3種1セットとなります。下記より3種お選びください。（同一種可能） 
各種フレーバーの詳細はHPをご確認ください。 おすすめのセットもHPにご用意しております。

彩花 ～さやか～
（御菓子処　渡計／阿賀野市）

No.51 彩花
内容／1箱　3瓶
　　 　左記よりお好きな3種をお選びください。

価格／3,200円（送料、消費税込）
※賞味期限　製造日より１か月
　製造日は瓶パッケージに記載

（9月中旬～2月）

【藤五郎梅酒 】  

【さくら】 【黒いちじく】

【抹茶】  【プリン】

【練乳いちご】  【ル レクチエ】

【砂丘桃】 【シャインマスカット（9月中旬～2月）】 

【日本酒（アルコール分含）】【赤ワイン（アルコール分含）】

【藤五郎梅酒（アルコール分含）】  

【雪国紅茶】  【雪国玉露】

スペシャルティコーヒー(ナカムラコーヒーロースターｓ/長岡市)
焙煎技術大会受賞歴を持つロースターが、世界各地の農園から直接買い付け
た高品質豆を丁寧に焙煎。
エチオピアやブラジルなど、個性豊かなシングルオリジンの香りと甘みを最大限
に引き出しました。
産地の風味を堪能できるシングルオリジンと、熟練の技が生むオリジナルブレン
ドを詰め合わせた贅沢なセット。
豆・粉いずれも選べる、特別なひとときにふさわしい極上の一杯です。

内容／ハウスブレンド（250ｇ×1袋）
　　　 おすすめシングル（100ｇ×2袋）  

価格／5,300円（送料、消費税込）

No.55 おすすめハウスブレンドセット

内容／ハウスブレンドドリップパック ５袋 
　　　 おすすめシングルドリップバッグ 5袋

価格／3,600円（送料、消費税込）

No.56 ドリップバッグ＆コーヒーバッグセット

糀甘酒（古町糀製造所/新潟市）糀甘酒（古町糀製造所/新潟市）

米と米糀だけで仕込んだ、ノンアルコールの自然派甘酒。
すっきりとした甘さとなめらかな口あたりが特長です。
砂糖不使用ながら、糀の力でお米本来の上品な甘みを引き
出しました。
〈プレーン〉〈神社エール〉〈細挽き玄米〉の3種を飲み
比べできるセットは、冷やしても温めても格別。
牛乳や豆乳とのアレンジもおすすめです。
贈り物用には最適な専用化粧箱入りでお届けします。

米と米糀だけで仕込んだ、ノンアルコールの自然派甘酒。
すっきりとした甘さとなめらかな口あたりが特長です。
砂糖不使用ながら、糀の力でお米本来の上品な甘みを引き
出しました。
〈プレーン〉〈神社エール〉〈細挽き玄米〉の3種を飲み
比べできるセットは、冷やしても温めても格別。
牛乳や豆乳とのアレンジもおすすめです。
贈り物用には最適な専用化粧箱入りでお届けします。

No.58 糀甘酒プレーンセット【ギフト用】
内容／糀プレーン 500ml×2本　贈答用専用化粧箱入り
価格／ 3,700円（送料、消費税込）

No.60 糀甘酒飲み比べセット【ギフト用】
内容／糀プレーン 500ml・神社エール 500ml・
　　 　細挽き玄米と糀の美味しいあまざけ 500ml　各１本ずつ
　　 　贈答用専用化粧箱入り

価格／ 4,800円（送料、消費税込）

No.59 糀甘酒飲み比べセット
内容／糀プレーン 500ml・神社エール 500ml・
　　 　細挽き玄米と糀の美味しいあまざけ 500ml　各１本ずつ

価格／ 4,300円（送料、消費税込）

糀甘酒プレーンセットNo.57
内容／糀プレーン 500ml×3本
価格／ 4,300円（送料、消費税込）

■賞味期限はパッケージに記載しております。
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No.52 ゼリーと水まんじゅう 6個
内容／ル レクチエゼリー3個・トマト水まんじゅう3個

価格／3,800円（送料、消費税込）
No.53 ゼリーと水まんじゅう 9個
内容／ル レクチエゼリー6個・トマト水まんじゅう3個

価格／5,000円（送料、消費税込）
No.54 ゼリーと水まんじゅう 12個
内容／ル レクチエゼリー8個・トマト水まんじゅう4個

価格／6,000円（送料、消費税込）

新潟・加茂産「ル レクチエ」を贅沢に使い、大きくカットし
た果実と100％果汁で仕上げた香り豊かなゼリー。
妙高産「高原トマト」を使用した水まんじゅうは、オレンジ
の酸味と上質なあんこが調和する爽やかな味わいです。
どちらも妙高の天然水で作られ、素材の風味を存分に引
き立てています。
季節を問わず喜ばれる、贈答にもふさわしい逸品です。

新潟・加茂産「ル レクチエ」を贅沢に使い、大きくカットし
た果実と100％果汁で仕上げた香り豊かなゼリー。
妙高産「高原トマト」を使用した水まんじゅうは、オレンジ
の酸味と上質なあんこが調和する爽やかな味わいです。
どちらも妙高の天然水で作られ、素材の風味を存分に引
き立てています。
季節を問わず喜ばれる、贈答にもふさわしい逸品です。

ル レクチエゼリーとトマト水まんじゅう（東京堂/妙高市）

大切な方への贈り物や、お客様ご来訪時のお茶請けに最適な一品です。様々な味わいの中から
お好きな味をお選びください。3種1セットとなります。下記より3種お選びください。（同一種可能） 
各種フレーバーの詳細はHPをご確認ください。 おすすめのセットもHPにご用意しております。

大切な方への贈り物や、お客様ご来訪時のお茶請けに最適な一品です。様々な味わいの中から
お好きな味をお選びください。3種1セットとなります。下記より3種お選びください。（同一種可能） 
各種フレーバーの詳細はHPをご確認ください。 おすすめのセットもHPにご用意しております。

彩花 ～さやか～
（御菓子処　渡計／阿賀野市）

No.51 彩花
内容／1箱　3瓶
　　 　左記よりお好きな3種をお選びください。

価格／3,200円（送料、消費税込）
※賞味期限　製造日より１か月
　製造日は瓶パッケージに記載

（9月中旬～2月）

【藤五郎梅酒 】  

【さくら】 【黒いちじく】

【抹茶】  【プリン】

【練乳いちご】  【ル レクチエ】

【砂丘桃】 【シャインマスカット（9月中旬～2月）】 

【日本酒（アルコール分含）】【赤ワイン（アルコール分含）】

【藤五郎梅酒（アルコール分含）】  

【雪国紅茶】  【雪国玉露】

スペシャルティコーヒー(ナカムラコーヒーロースターｓ/長岡市)
焙煎技術大会受賞歴を持つロースターが、世界各地の農園から直接買い付け
た高品質豆を丁寧に焙煎。
エチオピアやブラジルなど、個性豊かなシングルオリジンの香りと甘みを最大限
に引き出しました。
産地の風味を堪能できるシングルオリジンと、熟練の技が生むオリジナルブレン
ドを詰め合わせた贅沢なセット。
豆・粉いずれも選べる、特別なひとときにふさわしい極上の一杯です。

内容／ハウスブレンド（250ｇ×1袋）
　　　 おすすめシングル（100ｇ×2袋）  

価格／5,300円（送料、消費税込）

No.55 おすすめハウスブレンドセット

内容／ハウスブレンドドリップパック ５袋 
　　　 おすすめシングルドリップバッグ 5袋

価格／3,600円（送料、消費税込）

No.56 ドリップバッグ＆コーヒーバッグセット

糀甘酒（古町糀製造所/新潟市）糀甘酒（古町糀製造所/新潟市）

米と米糀だけで仕込んだ、ノンアルコールの自然派甘酒。
すっきりとした甘さとなめらかな口あたりが特長です。
砂糖不使用ながら、糀の力でお米本来の上品な甘みを引き
出しました。
〈プレーン〉〈神社エール〉〈細挽き玄米〉の3種を飲み
比べできるセットは、冷やしても温めても格別。
牛乳や豆乳とのアレンジもおすすめです。
贈り物用には最適な専用化粧箱入りでお届けします。

米と米糀だけで仕込んだ、ノンアルコールの自然派甘酒。
すっきりとした甘さとなめらかな口あたりが特長です。
砂糖不使用ながら、糀の力でお米本来の上品な甘みを引き
出しました。
〈プレーン〉〈神社エール〉〈細挽き玄米〉の3種を飲み
比べできるセットは、冷やしても温めても格別。
牛乳や豆乳とのアレンジもおすすめです。
贈り物用には最適な専用化粧箱入りでお届けします。

No.58 糀甘酒プレーンセット【ギフト用】
内容／糀プレーン 500ml×2本　贈答用専用化粧箱入り
価格／ 3,700円（送料、消費税込）

No.60 糀甘酒飲み比べセット【ギフト用】
内容／糀プレーン 500ml・神社エール 500ml・
　　 　細挽き玄米と糀の美味しいあまざけ 500ml　各１本ずつ
　　 　贈答用専用化粧箱入り

価格／ 4,800円（送料、消費税込）

No.59 糀甘酒飲み比べセット
内容／糀プレーン 500ml・神社エール 500ml・
　　 　細挽き玄米と糀の美味しいあまざけ 500ml　各１本ずつ

価格／ 4,300円（送料、消費税込）

糀甘酒プレーンセットNo.57
内容／糀プレーン 500ml×3本
価格／ 4,300円（送料、消費税込）

■賞味期限はパッケージに記載しております。
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公益財団法人にいがた産業創造機構（本部：新潟市、以下NICO）は、「新潟県の産業をもっと元気に」を使命
に、企業の経営強化と、 次代をリードする産業群の創出などに取り組んでいる公的支援機関です。
産業支援策の1つとして、1990年から毎年開催されている取り組みが「ニイガタIDSデザインコンペティショ
ン」です。新潟県で生まれた商品・サービスを、著名なプロダクトデザイナーなどの専門家が品評することで、
新潟県企業の「ブランド化」を支援し続けています。

公益財団法人にいがた産業創造機構（本部：新潟市、以下NICO）は、「新潟県の産業をもっと元気に」を使命
に、企業の経営強化と、 次代をリードする産業群の創出などに取り組んでいる公的支援機関です。
産業支援策の1つとして、1990年から毎年開催されている取り組みが「ニイガタIDSデザインコンペティショ
ン」です。新潟県で生まれた商品・サービスを、著名なプロダクトデザイナーなどの専門家が品評することで、
新潟県企業の「ブランド化」を支援し続けています。

No.66 ばね職人のしわざ「クリオネ」
内容／クリオネ

価格／23,000円（送料、消費税込）
機能美という言葉が似合う商品。OEM受注で「ばね材」の加工技術を培ってきた職人
たちの技術と、国産素材の活用により、「これ以上は構造を削れない」というところまで
シンプルさを追求した、というストーリーも味わい深い。ライフスタイルショップ、インバ
ウンドなど、幅広い販路が想定される。

機能美という言葉が似合う商品。OEM受注で「ばね材」の加工技術を培ってきた職人
たちの技術と、国産素材の活用により、「これ以上は構造を削れない」というところまで
シンプルさを追求した、というストーリーも味わい深い。ライフスタイルショップ、インバ
ウンドなど、幅広い販路が想定される。

審査委員
コメント

ばね職人のしわざ
「クリオネ」

No.65 ぬかどこボックス
内容／ぬかどこボックス（専用しゃもじ付き）

価格／5,100円（送料、消費税込）

野菜から出る余分な水分をほどよく排出するスリット穴付きぬか漬け容器です。
発酵済みぬか床1kgを入れるのにちょうど良い大きさになっており
外容器が透明なので、ぬかの状態が良く見えます。手軽にぬか漬けを楽しむことが
できる便利キッチンツールです。

野菜から出る余分な水分をほどよく排出するスリット穴付きぬか漬け容器です。
発酵済みぬか床1kgを入れるのにちょうど良い大きさになっており
外容器が透明なので、ぬかの状態が良く見えます。手軽にぬか漬けを楽しむことが
できる便利キッチンツールです。

負担感のある「ぬか床」の管理を、穴の空いた内側容器での水抜きにより
簡易化。ぬか漬けエントリーモデルの要素が機能美として集約している。
負担感のある「ぬか床」の管理を、穴の空いた内側容器での水抜きにより
簡易化。ぬか漬けエントリーモデルの要素が機能美として集約している。

審査委員
コメント

ぬかどこ
ボックス
オークス

長岡スプリング

No.61

三徳包丁

価格／31,000円（送料、消費税込）
No.62

菜切包丁

価格／26,200円（送料、消費税込）
No.63

牛刀

価格／26,200円（送料、消費税込）
No.64 ペティナイフ価格／25,000円（送料、消費税込）

包丁の名産地・新潟三条で、三社の職人技が結集して生まれた名栗仕上げのSLD鋼包丁シリーズ。
日本建築に伝わる名栗加工の美しい凹凸が手に心地よく馴染み、実用性と意匠性を兼ね備えています。
耐久性に優れたウェンジュ材のハンドルと、切れ味が長持ちするSLD鋼の刃が織りなす、匠の逸品です。

包丁の名産地・新潟三条で、三社の職人技が結集して生まれた名栗仕上げのSLD鋼包丁シリーズ。
日本建築に伝わる名栗加工の美しい凹凸が手に心地よく馴染み、実用性と意匠性を兼ね備えています。
耐久性に優れたウェンジュ材のハンドルと、切れ味が長持ちするSLD鋼の刃が織りなす、匠の逸品です。

伝統建築技法である名栗加工の柄の「持ちやす
さ」、梨地加工の刃による「食材の刃離れの良さ」が
相まり、伝統美と使い勝手が両立している。

伝統建築技法である名栗加工の柄の「持ちやす
さ」、梨地加工の刃による「食材の刃離れの良さ」が
相まり、伝統美と使い勝手が両立している。

審査委員
コメント

名栗包丁
なぐり

山谷産業

少量の洗濯物をさっと干したい――そんな日常の
声から生まれたステンレス製物干し《クリオネ》。
熟練職人が一つひとつ丁寧に組み上げ、丈夫さと
美しさを両立しました。
軽い力でつまめるピンチや折りたたみ収納など、
使いやすさにも細やかな配慮を。
すべて日本製部品による自社一貫生産で仕上げ
た、上質なMade in Japan品質です。

※毎月10個までの限定生産となります。

15 2 0 2 5 - 2 0 2 6  W I N T E R  S P R I N G  G I F T  C O L L E C T I O N



公益財団法人にいがた産業創造機構（本部：新潟市、以下NICO）は、「新潟県の産業をもっと元気に」を使命
に、企業の経営強化と、 次代をリードする産業群の創出などに取り組んでいる公的支援機関です。
産業支援策の1つとして、1990年から毎年開催されている取り組みが「ニイガタIDSデザインコンペティショ
ン」です。新潟県で生まれた商品・サービスを、著名なプロダクトデザイナーなどの専門家が品評することで、
新潟県企業の「ブランド化」を支援し続けています。

公益財団法人にいがた産業創造機構（本部：新潟市、以下NICO）は、「新潟県の産業をもっと元気に」を使命
に、企業の経営強化と、 次代をリードする産業群の創出などに取り組んでいる公的支援機関です。
産業支援策の1つとして、1990年から毎年開催されている取り組みが「ニイガタIDSデザインコンペティショ
ン」です。新潟県で生まれた商品・サービスを、著名なプロダクトデザイナーなどの専門家が品評することで、
新潟県企業の「ブランド化」を支援し続けています。

No.66 ばね職人のしわざ「クリオネ」
内容／クリオネ

価格／23,000円（送料、消費税込）
機能美という言葉が似合う商品。OEM受注で「ばね材」の加工技術を培ってきた職人
たちの技術と、国産素材の活用により、「これ以上は構造を削れない」というところまで
シンプルさを追求した、というストーリーも味わい深い。ライフスタイルショップ、インバ
ウンドなど、幅広い販路が想定される。

機能美という言葉が似合う商品。OEM受注で「ばね材」の加工技術を培ってきた職人
たちの技術と、国産素材の活用により、「これ以上は構造を削れない」というところまで
シンプルさを追求した、というストーリーも味わい深い。ライフスタイルショップ、インバ
ウンドなど、幅広い販路が想定される。

審査委員
コメント

ばね職人のしわざ
「クリオネ」

No.65 ぬかどこボックス
内容／ぬかどこボックス（専用しゃもじ付き）

価格／5,100円（送料、消費税込）

野菜から出る余分な水分をほどよく排出するスリット穴付きぬか漬け容器です。
発酵済みぬか床1kgを入れるのにちょうど良い大きさになっており
外容器が透明なので、ぬかの状態が良く見えます。手軽にぬか漬けを楽しむことが
できる便利キッチンツールです。

野菜から出る余分な水分をほどよく排出するスリット穴付きぬか漬け容器です。
発酵済みぬか床1kgを入れるのにちょうど良い大きさになっており
外容器が透明なので、ぬかの状態が良く見えます。手軽にぬか漬けを楽しむことが
できる便利キッチンツールです。

負担感のある「ぬか床」の管理を、穴の空いた内側容器での水抜きにより
簡易化。ぬか漬けエントリーモデルの要素が機能美として集約している。
負担感のある「ぬか床」の管理を、穴の空いた内側容器での水抜きにより
簡易化。ぬか漬けエントリーモデルの要素が機能美として集約している。

審査委員
コメント

ぬかどこ
ボックス
オークス

長岡スプリング

No.61

三徳包丁

価格／31,000円（送料、消費税込）
No.62

菜切包丁

価格／26,200円（送料、消費税込）
No.63

牛刀

価格／26,200円（送料、消費税込）
No.64 ペティナイフ価格／25,000円（送料、消費税込）

包丁の名産地・新潟三条で、三社の職人技が結集して生まれた名栗仕上げのSLD鋼包丁シリーズ。
日本建築に伝わる名栗加工の美しい凹凸が手に心地よく馴染み、実用性と意匠性を兼ね備えています。
耐久性に優れたウェンジュ材のハンドルと、切れ味が長持ちするSLD鋼の刃が織りなす、匠の逸品です。

包丁の名産地・新潟三条で、三社の職人技が結集して生まれた名栗仕上げのSLD鋼包丁シリーズ。
日本建築に伝わる名栗加工の美しい凹凸が手に心地よく馴染み、実用性と意匠性を兼ね備えています。
耐久性に優れたウェンジュ材のハンドルと、切れ味が長持ちするSLD鋼の刃が織りなす、匠の逸品です。

伝統建築技法である名栗加工の柄の「持ちやす
さ」、梨地加工の刃による「食材の刃離れの良さ」が
相まり、伝統美と使い勝手が両立している。

伝統建築技法である名栗加工の柄の「持ちやす
さ」、梨地加工の刃による「食材の刃離れの良さ」が
相まり、伝統美と使い勝手が両立している。

審査委員
コメント

名栗包丁
なぐり

山谷産業

少量の洗濯物をさっと干したい――そんな日常の
声から生まれたステンレス製物干し《クリオネ》。
熟練職人が一つひとつ丁寧に組み上げ、丈夫さと
美しさを両立しました。
軽い力でつまめるピンチや折りたたみ収納など、
使いやすさにも細やかな配慮を。
すべて日本製部品による自社一貫生産で仕上げ
た、上質なMade in Japan品質です。

※毎月10個までの限定生産となります。

162 0 2 5 - 2 0 2 6  W I N T E R  S P R I N G  G I F T  C O L L E C T I O N



〒950-8572新潟市中央区八千代2-3-1（NST社屋内）
㈱NSTエンタープライズ

　営業時間外は留守番電話にご用件をお申し付けください。後日、営
業時間内に弊社よりご連絡させて頂きます。

「いい品小路」のホームページから24時間受付ご注文頂けます。

振込の場合：商品代金の入金確認後、商品の準備・発送へと進
みます。お急ぎの方はお早めにご入金ください。 
代金引換・後払いの場合：一度に複数の商品をご注文頂いた際
には、１回目のご請求にまとめさせて頂きます。ご了承くださ
い。 
クレジット決済の場合：安全管理の為、インターネット注文のみ
とさせて頂きます。 
カード決済は各会社規約に基づき、口座から自動振替させて頂
きます。お支払いは一括でお願い致します。 

受付／平日10:00～12：00、13：00～16：00

後払い

代金引換（コレクト）

 ・ 商品到着後、ヤマト運輸株式会社から郵送される請求書で、発
行から14日以内にお支払い下さい。なお、代金債権は同社へ譲渡
されます。ご利用限度額は
他社での利用分も含め累計
残高が55,000円（税込）
迄となります。

カタログ有効期限2026年5月末とさせていただきます｡

インターネットで！スマホで！

電話で！

郵便で！

同封の注文封筒をご利用下さい。（切手は不要です）
同封注文用紙にご記入ください。

「いい品小路」受注センター

ファクシミリで！

■ヤマト運輸にて全商品の発送を行います。時間指定がある場合は
下記よりご選択ください。
　（午前中/14：00～16：00/16：00～18：00/18：00～20：00
　19：00～21：00）
■商品の価格はすべて送料・消費税込みです。
　（ただし、北海道・九州地域は500円、沖縄県は1,000円の遠距離送
料を１商品につきいただきます。）
■お申込み後、予約商品を除き約2週間以内に産地からヤマト便で
お届けします。　（季節、天候によって出荷時期が変更になる場合
があります。）
■希望配達日の記入が無い場合、商品発送は弊社に一任願います。
■ご注文に変更、訂正が無い場合は、お客様へのご連絡は差し控え
させて頂いております。一部配達不能地域へのお届けの際にはご
連絡させて頂きます。
■配達中に生じた汚損、破損等による返品、交換等は商品到着後
7日以内にご連絡下さい。
■お客様の都合による商品のキャンセル及び返品は商品の性質上お
受けしかねますので、ご了承下さい。
■転送について　ヤマト運輸規定により荷物の送り状に記載された
ご住所以外へ転送する場合、送り状記載先（お届け先）から変更後
のお届け先までの送料をお支払い頂く事となりました。この送料
はご贈答用であってもお受取人様がご負担する事になります。こ
の為、弊社では転居や住所不明など、送り状記載にお届けできない
場合には、送り状記載依頼主様の元へお届けを変更させて頂く対
応をとらせて頂きます。また、商品受け取りが完了せず保管期限７
日間を過ぎた場合には、同様の対応をとらせて頂きます。予めご理
解の程宜しくお願い申し上げます。

●商品のお届け

●お申込み方法●お支払い方法

【後払い手数料】 330円

【代引手数料】 330円

フジテレビ系列　NST新潟総合テレビグループ

郵便振込（青色振替用紙）

銀行振込

クレジットカード決済・電子決済PayPay

　当社はお申込みの際にご記入いただいたお客様の氏名・住
所・電話番号等の個人情報について、お客様とのご連絡および
商品の配送のために利用させていただくほか、宣伝印刷物の送付
等、営業案内のため利用させていただくことがあります。

個人情報の取り扱いについて

TEL.025-242-3663
FAX.025-255-5066

https://www.iishinakouji.com

発売元
お問い合わせ

025-243-0252
025-255-5066

インターネット「いい品小路」HPよりご注文頂き手続きをお願い致し
ます。

ATMやネットバンキングにて下記口座にお振込ください。 
（振込手数料はご負担ください。） 
 
●ゆうちょ銀行 → ゆうちょ銀行 
記号 11240  番号 16186921 
カ）エヌエステイエンタープライズ 
 
●他銀行 → ゆうちょ銀行 
普通口座  店番号 128  番号 1618692
カ）エヌエステイエンタープライズ 
 
●第四北越銀行（本店営業部） 
普通口座  店番号 200  番号 1018787 
カ）エヌエステイエンタープライズ 
※同封の「電信扱振込依頼書」（赤色用紙）をご利用下さい。 
（新潟県内のご住所の方のみ同封しております。） 

※同封の「払込取扱票」（青色用紙）をご利用下さい。 
同用紙は郵便局に設置してあります。 
下記口座番号を記載の上、お振込ください。
（振込手数料はご負担ください。） 
口座 00670-4-15399 
加入者名 株式会社NSTエンタープライズ 

商品到着時、現金にて【商品価格＋代引手数料】を配送業者にお
支払い下さい。

No.69 あさひかがやく 5Kg
内容／5ｋｇ×1袋

価格／7,000円（送料、消費税込）

No.70 あさひかがやく 10Kg
内容／5ｋｇ×2袋

価格／11,600円（送料、消費税込）

雪解け水とブナ林の清水に育まれた、
旭地区自慢の棚田米。
昼夜の寒暖差が生む上品な甘みと香りを、
産地直送でお届けします。
雪室貯蔵により新米のようなつやと風味を
一年中キープ。
食味検査80点以上（コメドックアワード金
賞）の実力農家が育てた逸品です。

雪解け水とブナ林の清水に育まれた、
旭地区自慢の棚田米。
昼夜の寒暖差が生む上品な甘みと香りを、
産地直送でお届けします。
雪室貯蔵により新米のようなつやと風味を
一年中キープ。
食味検査80点以上（コメドックアワード金
賞）の実力農家が育てた逸品です。

Ｉターン移住者と地元の若者が協力。
ストーリー性、パッケージ、販売方法ま
で細やかに「棚田米が適正に評価され
る仕組み」がデザインされている。

Ｉターン移住者と地元の若者が協力。
ストーリー性、パッケージ、販売方法ま
で細やかに「棚田米が適正に評価され
る仕組み」がデザインされている。

審査委員
コメント

No.67 雪温精法 氷温熟成 魚沼産こしひかり
内容／4㎏（2㎏×2袋）　価格／8,800円（送料、消費税込）

No.68 圧搾一番しぼり 雪こめ油
内容／180ｇ×2本 　価格／5,700円（送料、消費税込）

特A地区の契約農家から仕入れた魚沼産こしひかり玄米を、通年雪室で貯蔵し、氷温熟成によって旨味と甘みを
極限まで引き出しました。
ご注文後に精米し、つきたての美味しさをそのままお届けします。
雪蔵で貯蔵した新鮮な米ぬかを丁寧に圧搾した「雪こめ油」は、雑味がなく素材の味を引き立てる上質なオイル。
抗酸化成分を豊富に含み、加熱調理からドレッシングまで幅広くお使いいただけます。

特A地区の契約農家から仕入れた魚沼産こしひかり玄米を、通年雪室で貯蔵し、氷温熟成によって旨味と甘みを
極限まで引き出しました。
ご注文後に精米し、つきたての美味しさをそのままお届けします。
雪蔵で貯蔵した新鮮な米ぬかを丁寧に圧搾した「雪こめ油」は、雑味がなく素材の味を引き立てる上質なオイル。
抗酸化成分を豊富に含み、加熱調理からドレッシングまで幅広くお使いいただけます。

精米機ごと「雪で冷やす」ことで、熱劣化を最小限にとど
める大胆な発想で作られたお米。精米時に出るぬかから
抽出された「こめ油」もフードロス低減に寄与する。

精米機ごと「雪で冷やす」ことで、熱劣化を最小限にとど
める大胆な発想で作られたお米。精米時に出るぬかから
抽出された「こめ油」もフードロス低減に寄与する。

審査委員
コメント

雪温精法 氷温熟成
魚沼産こしひかり・
圧搾一番しぼり
雪こめ油
吉兆楽

※雪室貯蔵後の出荷となるため、
　発送は12月初旬以降となります。

棚田のコシヒカリ
雪室貯蔵｢あさひかがやく｣

旭商店

17 2 0 2 5 - 2 0 2 6  W I N T E R  S P R I N G  G I F T  C O L L E C T I O N



〒950-8572新潟市中央区八千代2-3-1（NST社屋内）
㈱NSTエンタープライズ

　営業時間外は留守番電話にご用件をお申し付けください。後日、営
業時間内に弊社よりご連絡させて頂きます。

「いい品小路」のホームページから24時間受付ご注文頂けます。

振込の場合：商品代金の入金確認後、商品の準備・発送へと進
みます。お急ぎの方はお早めにご入金ください。 
代金引換・後払いの場合：一度に複数の商品をご注文頂いた際
には、１回目のご請求にまとめさせて頂きます。ご了承くださ
い。 
クレジット決済の場合：安全管理の為、インターネット注文のみ
とさせて頂きます。 
カード決済は各会社規約に基づき、口座から自動振替させて頂
きます。お支払いは一括でお願い致します。 

受付／平日10:00～12：00、13：00～16：00

後払い

代金引換（コレクト）

 ・ 商品到着後、ヤマト運輸株式会社から郵送される請求書で、発
行から14日以内にお支払い下さい。なお、代金債権は同社へ譲渡
されます。ご利用限度額は
他社での利用分も含め累計
残高が55,000円（税込）
迄となります。

カタログ有効期限2026年5月末とさせていただきます｡

インターネットで！スマホで！

電話で！

郵便で！

同封の注文封筒をご利用下さい。（切手は不要です）
同封注文用紙にご記入ください。

「いい品小路」受注センター

ファクシミリで！

■ヤマト運輸にて全商品の発送を行います。時間指定がある場合は
下記よりご選択ください。
　（午前中/14：00～16：00/16：00～18：00/18：00～20：00
　19：00～21：00）
■商品の価格はすべて送料・消費税込みです。
　（ただし、北海道・九州地域は500円、沖縄県は1,000円の遠距離送
料を１商品につきいただきます。）
■お申込み後、予約商品を除き約2週間以内に産地からヤマト便で
お届けします。　（季節、天候によって出荷時期が変更になる場合
があります。）
■希望配達日の記入が無い場合、商品発送は弊社に一任願います。
■ご注文に変更、訂正が無い場合は、お客様へのご連絡は差し控え
させて頂いております。一部配達不能地域へのお届けの際にはご
連絡させて頂きます。
■配達中に生じた汚損、破損等による返品、交換等は商品到着後
7日以内にご連絡下さい。
■お客様の都合による商品のキャンセル及び返品は商品の性質上お
受けしかねますので、ご了承下さい。
■転送について　ヤマト運輸規定により荷物の送り状に記載された
ご住所以外へ転送する場合、送り状記載先（お届け先）から変更後
のお届け先までの送料をお支払い頂く事となりました。この送料
はご贈答用であってもお受取人様がご負担する事になります。こ
の為、弊社では転居や住所不明など、送り状記載にお届けできない
場合には、送り状記載依頼主様の元へお届けを変更させて頂く対
応をとらせて頂きます。また、商品受け取りが完了せず保管期限７
日間を過ぎた場合には、同様の対応をとらせて頂きます。予めご理
解の程宜しくお願い申し上げます。

●商品のお届け

●お申込み方法●お支払い方法

【後払い手数料】 330円

【代引手数料】 330円

フジテレビ系列　NST新潟総合テレビグループ

郵便振込（青色振替用紙）

銀行振込

クレジットカード決済・電子決済PayPay

　当社はお申込みの際にご記入いただいたお客様の氏名・住
所・電話番号等の個人情報について、お客様とのご連絡および
商品の配送のために利用させていただくほか、宣伝印刷物の送付
等、営業案内のため利用させていただくことがあります。

個人情報の取り扱いについて

TEL.025-242-3663
FAX.025-255-5066

https://www.iishinakouji.com

発売元
お問い合わせ

025-243-0252
025-255-5066

インターネット「いい品小路」HPよりご注文頂き手続きをお願い致し
ます。

ATMやネットバンキングにて下記口座にお振込ください。 
（振込手数料はご負担ください。） 
 
●ゆうちょ銀行 → ゆうちょ銀行 
記号 11240  番号 16186921 
カ）エヌエステイエンタープライズ 
 
●他銀行 → ゆうちょ銀行 
普通口座  店番号 128  番号 1618692
カ）エヌエステイエンタープライズ 
 
●第四北越銀行（本店営業部） 
普通口座  店番号 200  番号 1018787 
カ）エヌエステイエンタープライズ 
※同封の「電信扱振込依頼書」（赤色用紙）をご利用下さい。 
（新潟県内のご住所の方のみ同封しております。） 

※同封の「払込取扱票」（青色用紙）をご利用下さい。 
同用紙は郵便局に設置してあります。 
下記口座番号を記載の上、お振込ください。
（振込手数料はご負担ください。） 
口座 00670-4-15399 
加入者名 株式会社NSTエンタープライズ 

商品到着時、現金にて【商品価格＋代引手数料】を配送業者にお
支払い下さい。

No.69 あさひかがやく 5Kg
内容／5ｋｇ×1袋

価格／7,000円（送料、消費税込）

No.70 あさひかがやく 10Kg
内容／5ｋｇ×2袋

価格／11,600円（送料、消費税込）

雪解け水とブナ林の清水に育まれた、
旭地区自慢の棚田米。
昼夜の寒暖差が生む上品な甘みと香りを、
産地直送でお届けします。
雪室貯蔵により新米のようなつやと風味を
一年中キープ。
食味検査80点以上（コメドックアワード金
賞）の実力農家が育てた逸品です。

雪解け水とブナ林の清水に育まれた、
旭地区自慢の棚田米。
昼夜の寒暖差が生む上品な甘みと香りを、
産地直送でお届けします。
雪室貯蔵により新米のようなつやと風味を
一年中キープ。
食味検査80点以上（コメドックアワード金
賞）の実力農家が育てた逸品です。

Ｉターン移住者と地元の若者が協力。
ストーリー性、パッケージ、販売方法ま
で細やかに「棚田米が適正に評価され
る仕組み」がデザインされている。

Ｉターン移住者と地元の若者が協力。
ストーリー性、パッケージ、販売方法ま
で細やかに「棚田米が適正に評価され
る仕組み」がデザインされている。

審査委員
コメント

No.67 雪温精法 氷温熟成 魚沼産こしひかり
内容／4㎏（2㎏×2袋）　価格／8,800円（送料、消費税込）

No.68 圧搾一番しぼり 雪こめ油
内容／180ｇ×2本 　価格／5,700円（送料、消費税込）

特A地区の契約農家から仕入れた魚沼産こしひかり玄米を、通年雪室で貯蔵し、氷温熟成によって旨味と甘みを
極限まで引き出しました。
ご注文後に精米し、つきたての美味しさをそのままお届けします。
雪蔵で貯蔵した新鮮な米ぬかを丁寧に圧搾した「雪こめ油」は、雑味がなく素材の味を引き立てる上質なオイル。
抗酸化成分を豊富に含み、加熱調理からドレッシングまで幅広くお使いいただけます。

特A地区の契約農家から仕入れた魚沼産こしひかり玄米を、通年雪室で貯蔵し、氷温熟成によって旨味と甘みを
極限まで引き出しました。
ご注文後に精米し、つきたての美味しさをそのままお届けします。
雪蔵で貯蔵した新鮮な米ぬかを丁寧に圧搾した「雪こめ油」は、雑味がなく素材の味を引き立てる上質なオイル。
抗酸化成分を豊富に含み、加熱調理からドレッシングまで幅広くお使いいただけます。

精米機ごと「雪で冷やす」ことで、熱劣化を最小限にとど
める大胆な発想で作られたお米。精米時に出るぬかから
抽出された「こめ油」もフードロス低減に寄与する。

精米機ごと「雪で冷やす」ことで、熱劣化を最小限にとど
める大胆な発想で作られたお米。精米時に出るぬかから
抽出された「こめ油」もフードロス低減に寄与する。

審査委員
コメント

雪温精法 氷温熟成
魚沼産こしひかり・
圧搾一番しぼり
雪こめ油
吉兆楽

※雪室貯蔵後の出荷となるため、
　発送は12月初旬以降となります。

棚田のコシヒカリ
雪室貯蔵｢あさひかがやく｣

旭商店

182 0 2 5 - 2 0 2 6  W I N T E R  S P R I N G  G I F T  C O L L E C T I O N



㈱ＮＳＴエンタープライズ
フジテレビ系列　NST新潟総合テレビグループ
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