
11月15日（土）～12月20日（土）
冬-1～6のご注文受付期間は

12月1日（月）～12月25日（木）
冬-1～6の商品お渡し期間は

●「味だより」に掲載の同名のオードブルは、上記期間はチラシ掲載商品となります。
●12月29日（月）～1月3日（土）は冬-7～10のお渡しはできません。
●冬-7～10には箸、おしぼり、しょうゆが各３個ついています。

冬限定
Bistro Series

※ビーフシチュー、北海道コーンポタージュは保冷箱でのお渡しになります。

このチラシに掲載の商品を税込10,800円以上
のご注文で、指定エリアへ配達料ヒライ負担で配
達いたします。
※配達件数が対応可能数に達した場合は、急遽締め切る場合があります。
※配達分の当日お支払いは現金のみとなります（コジカカード、クレジット
カード、商品券等はご使用いただけません）。

（一部地域を除く）

●商品によってお渡し期間が異なります。ご注意ください。　●数量限定のため、ご注文期間より早くご注文を締め切らせていただく場合があります。
●当日キャンセルは受け付けておりません。また、予約状況等によりキャンセルの締切が早まる場合があります。
●冬１～４には箸、おしぼり、しょうゆが各3個ついています。 

冬 6
北海道コーン
ポタージュ

2～3
人用

税込1,400円
1,297円本体

価格

冬 5
ビーフシチュー

2～3
人用

本体価格

税込1,900円
1,760円

2512 までお渡しOK木

2812 までお渡しOK日

※保冷ボックスで冷凍でお渡しいたします。お渡し後は速やかに冷凍庫にて
保管してください。　※解凍方法などは各商品のラベルをご確認ください。
※１日のお渡し可能数には限りがあります。ご予約はお早めにお願いいたします。
※数に達した場合は、お渡し日ごとに受付を締め切らせていただきます。

●鮮馬刺し桜柄３種盛りA 60g×2p（赤身、フタエゴ、コウネ）
●鮮馬刺し桜柄赤身コウネスライス60g×2p（赤身、コウネ）
●鮮馬刺し桜柄霜降スライス40g×2p（霜降り）
●鮮馬刺しタレミニボトル50ml

菅乃屋鮮馬刺し盛熊本の
名店

数量限定

冬 14

魚屋さんの刺身盛魚屋さんの刺身盛 税
込7,800円（ ）7,223円本体

価格

税
込8,800円（ ）
8,149円本体

価格

〈5人前〉（39×25.5cm）

冬 13

は年 内 もお渡しOK年 末 年 始

※盛り付けイメージ（皿・薬味は付きません）
※飲食店等の一般的な１人前量は約40ｇです。

1 5
ま で

お渡しは
1 5
ま で

お渡しは

寿司＆サンド
オードブル

冬 10 3人用

（直径41㎝）
税
込4,700円4,352円

本体価格

居酒屋
オードブル

冬 9 3人用

（直径41㎝）
税
込4,600円4,260円

本体価格

バラエティ
オードブル

冬 7 3人用

（直径41㎝）
税
込4,600円4,260円

本体価格

にぎり盛りオードブル
冬 8 3人用

（直径40㎝）
本体
価格

税
込4,700円4,352円

鮮度一番！

※品質保持の為、マグロは
別容器、又わさびは別添となります。

2025 冬のオードブル2025 冬のオードブル

●商品のご注文・変更・キャンセルの締切りはお受取り日3日前の18：00までとなります。　●このチラシに掲載している商品は、ご注文が多い時期（12月20日～28日、12月30日～1月3日）について、予約状況などに応じて、数日前に注文・変更・キャンセルを締め切らせてい
ただく場合があります。お早めのご予約をお願いいたします。　●「味だより」に掲載のオードブルはチラシ期間（12月1日～1月10日）は注文を停止させていただきます。

田崎市場で50年余、
老舗鮮魚仲卸 上田鮮魚

※1皿ずつ手作りしておりますので１日のお渡し可能数に限りがあります。ご予約はお早めにお願いいたします。
［混雑日の限定数…12月31日400皿、１月２日400皿、１月３日150皿］
※その他の日にもお渡し可能限定数があります。
※数に達した場合はお渡し日ごとに受付を締め切らせていただきます。

でお届け

ご注文受付期間

11月15日（土）～12月28日（日）

お渡し期間

12月1日（月）～12月31日（水）
1月2日（金）～1月5日（月）

大切な方と囲む 年末年始のひとときに 特別なおもてなし

八女玉露2リットルをプレゼント!! 2本

5,400円（税込）以上お買い上げ
&店頭受け取り特典！

※プレゼントの対象はこのチラシに掲載の、冬-１から冬-１2となります。
※12月29日（月）～1月3日（土）までは店頭受け取り特典はありません。

①10：30～11：30
③16：00～17：00

②11：00～12：00
④16：30～17：30

受取方法 〈店頭受取の場合〉

〈配達の場合〉

11時以降のお渡しが可能です

配達時間は以下の時間帯からお選びいた
だけます。（交通事情などによりご希望ちょうどのお時間にお届けでき
ない場合があるため、時間の幅をいただいております。ご了承ください）

ビストロシリーズ
　　 ヒライ大 人 気

忙しいときのもう1品に！温めるだけで本格スープ！

冬 4
パーティサンドオードブル

（30×22.5㎝） 2～3
人用

本体
価格

税
込1,800円1,667円

コーンツナマヨ、ねぎとろ、サラダの
人気手巻き寿司を盛合せ

ヒライ人気のミックスサンド、
カツサンド、いちごサンドを盛合せ

フライドチキン、ガーリックシュリンプなど
１０種のおかずが勢揃い！

フライドチキン、からあげ、グリルチキンが
入った大人気のチキンプレート

冬 2
パーティチキンオードブル

（30×22.5㎝） 2～3
人用

本体
価格

税
込1,800円1,667円

冬 1
パーティおかずオードブル

（30×22.5㎝） 2～3
人用

本体
価格

税
込1,800円1,667円

チキンもサンドも手巻き寿司も

冬のパーティオードブル冬の

冬 3
パーティ手巻き寿司オードブル

（30×22.5㎝） 2～3
人用

本体
価格

税
込1,800円1,667円

200円引き200円引き2皿セットでお得
円に！
（税込）3,4002皿 円3,600（税込）の中から

組合せ自由！！～冬 1 冬 4

12月1日（月）～12月28日（日）・1月4日（日）～10日（土）
冬-7～10の商品お渡し期間は

みんな
に

おいし
い！人気オードブル人気

※保冷ボックスにてお届けします。 ※季節・天候や漁の具合により、販売内
容が変わったり、やむをえず中止となる場合があります。あらかじめご了承
ください。 ※都合で魚の種類が変わることがあります。

ご注文受付期間

11月15日（土）～12月28日（日）

お渡し期間

12月1日（月）～12月31日（水）
1月2日（金）～1月5日（月）

数量限定

極の宴
きわみ

素材
厳選

11月15日（土）～12月28日（日）
※注文受け付け期間より早めに締め切らせていただく場合があります。

冬-11～12のご注文受付期間は

当日キャンセルは受け付けておりま
せん。また、予約状況等によりキャン
セルの締切が早まる場合があります。 
元日お渡し可能店舗については
こちらからご確認ください。▶

一部店舗を除き、元日のお渡しはできません

1 10
ま で

お渡しは

1 10
ま で

お渡しは会席膳 満彩冬 11
〈3人用〉（直径40㎝）

本体
価格

税
込6,990円6,473円

ご予約は
お早めに

初売りは
1月2日から
※一部店舗は1月3日以降の
初売りとなります。ご了承ください。

12月1日（月）～31日（水）・1月2日（金）～10日（土）
※元日～3日は配達不可となります。

冬-11～12の商品お渡し期間は

冬 12 上にぎり寿司
〈3人用〉（34×34㎝）

税
込6,990円本体

価格6,473円

ご予約・変更・
キャンセルは 3日前までに！ ご予約・変更・

キャンセルは 3日前までに！

上田鮮魚・菅乃屋監修  ヒライ限定販売

お渡しは
まで12 25

お渡しは
まで12 25

お渡しは
まで12 25

お渡しは
まで12 25

お渡しは
まで12 25

お渡しは
まで12 25

指定エリアに無料配達します！ 配達エリアと配達可能条件
については、期間によって
変更になる場合がありま
す。詳しくはお問い合わせ、
または右の二次元コード
でご確認
ください。

熊 本 の 名 店

鮮度一番！

※品質保持の為、マグロは別容器、
又わさびは別添となります。

●冬11～12には、箸、おしぼり、しょうゆが各3個ついています。

数量限定

※盛付例

※盛付例

ご予約・変更・キャンセルは便利なフリーダイヤルへ

株式
会社

0120-03-0008
福岡・佐賀・大分エリア

0120-01-0234
熊本エリア

オードブルのネット予約は
ヒライ 検索

◆本社工場  〒860-0047 熊本市西区春日7丁目26-70
◆福岡工場  〒833-0005 筑後市長浜718番地
◆八代工場  〒869-4615 八代市川田町東字岡塚79-1

TEL.096-324-3666（代）
TEL.0942-51-1100（代）
TEL.0965-37-8470（代）

《受付時間は9：00～18：00》 



ご予約・変更・キャンセルは便利なフリーダイヤルへ

株式
会社

0120-03-0008
福岡・佐賀・大分エリア

0120-01-0234
熊本エリア

おせちのネット予約は
ヒライ 検索

◆本社工場  〒860-0047 熊本市西区春日7丁目26-70
◆福岡工場  〒833-0005 筑後市長浜718番地
◆八代工場  〒869-4615 八代市川田町東字岡塚79-1

TEL.096-324-3666（代）
TEL.0942-51-1100（代）
TEL.0965-37-8470（代）

《受付時間は9：00～18：00》 

ヒライ公式Instagram

新商品や
お得な情報をお届け！

この他にも多彩なこだわり
おせちをご紹介しています！
おせち紹介ホームページを
ぜひご覧ください

0 5 10 15 20 25 35 4518.3㎝▶ ◀おせち瑞祥・慶華・絢爛・雅 ◀上にぎり寿司 ◀会席膳 満彩 ◀オードブル

年越し生そば
プレゼント

おせち

店頭受取でもれな
く!

※そば各3人前（つゆ付）をお付けします。
※配達分には、サービスのそばはつきません。

12月11日（木）までご予約の方に
瑞祥・慶華・絢爛・雅を

プレゼント！
※おせちと一緒にお渡しします。※2026年1月12日～5月31日の期間、ご利用いただけます。※お弁当のヒライ（テナント店を
除く）と鳴門うどん、大分うまいめしの店舗でご利用いただけます。※５００円以上の商品をご購入・ご注文の際にご利用いただけ
ます。お釣りはでません。※各店舗にて販売している商品（タバコを除く）にご利用いただけます。※「味だより」や季節ごとのチラ
シに掲載の予約オードブル、弁当にはご利用いただけません。※そのほか、使用上の注意事項は券裏面の記載をご確認ください。

お近くのヒライ店舗は

こちらからお探しください

瑞祥・慶華・絢爛・雅 ご予約特典早 期

34㎝▶30㎝▶ ◀41㎝40㎝▶
40㎝▶

2,000円（500円×4枚）

500円（500円×1枚）
慶華・雅１つにつき
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万福  ごはん券

美味しい！安心！へのこだわり HIRAI OSECHI 2026

〈
ま
ん
ぷ
く
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お弁当のヒライ・鳴門うどん・
大分うまいめしで使える！

瑞祥・絢爛１つにつき
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●

18.3×18.3×5cm×3段
三段重おせち 20,371本体

価格
税
込29品目 円（ ）22,000円★は新・極上おせちシリーズ限定の厳選素材です。
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店頭
お渡し

冷蔵便
でお届け

み
や
び

壱
の
重

店頭
お渡し

冷蔵便
でお届け

※一人一客のおせちです。
　お二人には二つご注文ください

5,093 税
込円（ ）円本体

価格 5,500

24品目一段重
18.3×18.3×5cm×1段 店頭

お渡し
冷蔵便
でお届け

自社
味付製品

約6割7割以上

新極上おせち 新登場

数量限定

18.3×18.3×5cm×1段
※一人一客のおせちです。
　お二人には二つご注文ください

7,408
本体価格

税
込円（ ）8,000円

店頭
お渡し

冷蔵便
でお届け

一段重おせち
19品目

瑞祥・慶華

宅配4県
※但し、離島は除きます。

（福岡・大分・
  佐賀・熊本）

12月20日（土）までにご予約の方は

※おせちには祝箸が付いています（瑞祥3膳、慶華1膳、絢爛3膳、雅1膳）。 ※商品ご予約・配達ご予約ともに、数量が予定に達し次第、表示のご注文受付期間よ
り早い時期に、予告なく締め切らせて頂く場合があります。締め切り後は、変更やキャンセルの受け付けもできませんので、ご了承ください。 ※特別企画商品の
ため数量に限りがあります。 ※原則として26日以降のおせちのキャンセルは受け付けておりません。※都合により商品内容の一部が変わる場合があります。

※配達の指定は午前・午後のどちらかになります。
※配達につきましては、交通状況と天候により、大幅に変わる場合がございます。
　ご了承ください。おせちは保冷箱に入れてお渡し致します。
※おせち容器・保冷箱は、自治体のルールにしたがって廃棄してください。

●配達予約締切 12月20日（土）
●予約・キャンセル・変更締切 12月25日（木）
●商品お渡し 12月31日（水）

11,000円（税込）以上お買い上げの方になります。

※宛名なし、または「上様」と記載された領収書は発行できません。 必ず宛名をご指定ください。
※1回のご注文につき、領収書は1枚のみの発行となります。 領収書を複数に分けて発行することはできません。
※やむを得ず金額を分けて領収書が必要な場合は、事前にご注文を分割していただくようお願いいたします。

インボイス制度に伴い領収書の発行に
ついては、右記の通り承っております。

瑞祥・慶華・絢爛・雅のご予約・配達について

おせち無料配達

自社
味付製品

7割以上

16,667 税
込円（ ）円本体

価格

32品目三段重
18.3×18.3×5cm×3段 

18,000

け
ん
ら
ん

絢
爛

〈定番の1人前おせち〉

〈
定
番
の
３
人
前
お
せ
ち
〉

国産素材
使用品目

22品

国産素材
使用品目

14品

国産素材に
こだわった

数
量
限
定

3人
前

数
量
限
定

3人
前

数
量
限
定

1人
前

1人
前

★は新・極上おせちシリーズ限定の厳選素材です。


