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今、カーヴ・ド・ヴァンでホットな
日本のロゼスパークリングを味わう

Cave de Vin Club News掲載商品が
オンラインショップでもご購入いただけます。

編集後記

サントリー　カーヴ

※今月のワインをクリックしてください。

皆さん、10月号はいかがでしたでしょうか。
8月末に開催しました満員御礼の【ベガ・シシリアワインセミナー】、暑い日が続くなかでのスペイン赤ワインのセミナーということで
ウエルカムドリンクとして、店頭イベントスペースでベガシシリアグループがハンガリートカイで造る辛口白ワインをご提供しました。
ブランドアンバサダーの辻本氏がアカデミックに愛のこもった内容を伝えてくれたことで、皆さま、一所懸命メモを取りワインを試飲
されていました。あっという間の時間、ベガシシリアの魅力をたっぷりと吸収されたご様子でした。カーヴも久しぶりのセミナー開催、
準備や当日のオペレーションに右往左往はしながらも最後は満足気に笑顔で帰られていく参加者様をお見送りできて良かったです。
参加された皆さま、本当にありがとうございました。またセミナーやイベントを順次開催していきたいと思いますので今後ともよろしく
お願い致します。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　多田

ご注文前に必ずお読みください　下記等の理由による返品・返金等お断りいたします。
●  商品名にヴィンテージが表記されていない場合は最新ヴィンテージでのお届けとなります。●  画像について、ヴィンテージやラベルデザインが異なる場合がございます。
●  オールドヴィンテージについて、保管は弊社セラーにて万全を期しておりますが、ボトルによって状態(熟成状況など)が異なり個体差がございます。
　商品の特性上、ワイン の味わいに関しての返品・返金等お断りいたします。　●  クール便のご指定のない場合の液もれ等が発生した場合の保証は致しません。

ストップ！20歳未満飲酒・飲酒運転。
妊娠中や授乳期の飲酒はやめましょう。
お酒はなによりも適量です。
のんだあとはリサイクル。

※掲載の価格は、全て10月限定の会員様価格となります。
16,500

06-6345-6544 06-6345-6522 営業時間：平日12:00～18:30　土・日・祝日休み

〒530-0004　大阪府大阪市北区堂島浜2-1-40 サントリー本社ビル１F 20歳未満

毎月当店スタッフにて試飲勉強会を行っているのですが、先日店長が、とあるワインをラベルで隠し、「産地を当ててみて」とスタッフの前に持ってきました。

注がれたワインは、綺麗な淡いサーモンピンクの色調で、ラズベリーやさくらんぼのような赤系果実の香りと適度なトーストのような香ばしさが調和する、

気品と骨格のある味わい。その品質の高さからあるスタッフは「シャンパーニュ！」、あるスタッフは「アルタランガ！」と世界の名だたるスパークリングワインの

銘醸地を挙げていました。しかし、ブラインドを取り現れたワインは、予想もしていなかった「津軽スパークリング・ピノ・ノワール ロゼ」。

1・2年ほど前に試飲をしたことがある1本だったのですが、その頃よりも熟成が進み、まさに今が飲み頃。以前試飲した時よりも香り高く、

非常に奥深い味わいで、日本のスパークリングワインの品質の高さに改めて感動させられた瞬間でした。

この感動を皆様にいち早くお届けしたいと思い、今月は「津軽スパークリング・ピノ・ノワール ロゼ」と試飲会でスタッフから人気だった

「岩の原 スパークリング ロゼ マスカット・ベーリーＡ」の2種をご案内させていただきます。

食事との相性も良く、これからの季節にもぴったりです。是非日本のスパークリングワインのクオリティの高さを感じてみてください。

ご注文番号　No.2 4,400円 ISPRISPRISPR

善兵衛品種で造る瓶内二次発酵のスパークリング

岩の原
スパークリング・ロゼ・マスカット・ベーリーＡ

NV 岩の原葡萄園   

岩の原葡萄園産ブドウを100％使用し、伝統的なシャ
ンパン製法「瓶内二次発酵」で造り上げた1本。ラベ
ル貼りに至るまですべて手作業で製造。ブドウからボト
リングまで、まさに真のオートクチュール！マスカット・ベー
リーAのほのかに甘い香り、きめ細やかな泡立ち、爽や
かな酸味が特徴です。そのクオリティの高さに、スタッフ
一同感動しました！

品種:マスカット・ベーリーＡ100%
日本／新潟県

ご注文番号　No.1 7,150円 DBNP17DBNP17DBNP17

気品と骨格をもつ本格スパークリング

ジャパン・プレミアム
津軽スパークリング・ピノ・ノワール・ロゼ

2017 サントリー・ジャパンプレミアム

青森県津軽産ピノ・ノワール100％のスパークリングワ
イン。瓶内熟成36ヵ月を経て造られたワインは、フレッ
シュなラズベリーのような赤系果実の香りと心地良い
イースト香。口に含むと、リンゴのような果実の甘さと爽
やかな酸味を感じ、後から熟成感のある旨味と心地良
い余韻が続きます。まさに今が飲み頃で、香り高く奥深
い味わいをお楽しみいただけます。

品種:ピノ・ノワール100%
日本

ご注文番号　No.32

熟成したムルソーを知るための1本

BLAPH98X 24,200円▶16,390円

ムルソー
1998 ロベール・アンポー

1998年のブルゴーニュは霜や雹などがあったものの、夏
場は非常に暑い日が続いたため、凝縮したブドウが収穫さ
れました。熟成を感じさせるマロンのような香りですが、まだ
まだしっかりとした酸が全体を支えており、今まさに飲み頃
の一本です。

品種:シャルドネ 100%
白：①フランス／ブルゴーニュ

ご注文番号　No.33

アンポーの真骨頂を味わえる一本

BLAPC96SX 33,000円▶21,780円

ムルソー・ラピエスール・ボワ
1996 ロベール・アンポー

1996年のブルゴーニュは天候に恵まれ、赤白どちらにとっ
ても素晴らしいヴィンテージになりました。ヨードや火打ち石
のような重厚でスモーキーなミネラルを思わせる香り。まだ
若 し々さも感じられます。熟成による旨味と甘味があり、非
常にバランスの取れたワイン。

品種:シャルドネ 100%
白：①

白：①白：①

フランス／ブルゴーニュ

ご注文番号　No.34

芳醇な香りこそ熟成の極み

BLAPC97 33,000円▶21,780円

ムルソー・ラピエスール・ボワ
1997 ロベール・アンポー

1997年は、肉付きよく、比較的酸は低めのブドウが収穫さ
れました。25年以上の熟成をしていると考えると驚くほど
若 し々さのある熟成ムルソー。甘いシロップに焙煎したゴ
マ、スパイスのニュアンスも感じる複雑な香り。熟成による
旨味と凝縮した甘み、穏やかな酸のバランスが楽しめます。

品種:シャルドネ 100%
フランス／ブルゴーニュ

ご注文番号　No.35

言わずと知れたムルソーの銘醸畑

BLAPL97X 45,100円▶27,500円

ムルソー・ペリエール
1997 ロベール・アンポー

1997年も昨年同様、天候に恵まれ非常に上質なブドウ
を収穫することが出来ました。ムルソー一級畑の中でも
特に評価の高い「ペリエール」。熟成したものは数も少な
くなってきているので希少です。極上の一級畑ならでは
の熟成の世界をお楽しみください。

品種:シャルドネ 100%
フランス／ブルゴーニュ

10

泡ロゼ：① 泡ロゼ：①

32%
OFF

34%
OFF

39%
OFF

34%
OFF

限定
6本

限定
6本

限定
6本

限定
3本

Set.1
【No.1～2】　各１本

S-1 13%OFF

カーヴスタッフがお勧めする、
日本のスパークリング2本セット

10,000円11,550円▶

限定
24本

ムルソー屈指の老舗ドメーヌ、ロベール・アンポーは「長期熟成してこそ、華やかな香りと広がりのある旨みを醸し出す。」と、飲み頃を
迎えるまでゆっくりと蔵で寝かせてからリリースする数少ない造り手です。市場で見かけることが難しく、ブルゴーニュファンの間では
垂涎の的となって探すほど、彼が造り出すワインは秀逸品とされており、かのロバート・パーカー氏からも絶賛される生産者です。

今回ご案内するボトルは、まさにブルゴーニュらしい色気を醸し出した熟成ボトルです。
是非、この機会に熟成ブルゴーニュの素晴らしさをご賞味ください。

名門ロベール・アンポー

※熟成ボトルは到着後、最低でも１か月は休ませてからお飲みください。  クール便推奨商品
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