Cacahuétes salées enrobées a la vanille et au Cointreau
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250 g
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Beurre de cacao
Couverture ivoire
Gousse de vanille

Cointreau
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Sablés diamants salés a la tomate /Cointreau /Parmesan
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30
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Beurre
Farine
Levure chimique
Jaunes d’ oeufs
Sel fin

Cointreau
Concentré de tomates
Parmesan rapé pour le

roulage des rouleaux
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