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Créme glacée Mangue/passion parfumée au Cointreau
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Lait entier

Poudre lait 0%
Creme 35%MG
Saccharose

Glucose atomisé
Purée de mangue
Purée de passion
Stab/mono combinés

Dextrose

Cointreau
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Glace lait d’amande /litchi au Cointreau
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Lait d’amande

Purée de Litchi
Beurre

Jaunes

Saccharose
Stab/mono combinés
Poudre lait 0%
Glucose atomisé

Cointreau

Lait d’amande*
Lait
Pate d'amande 50%

Poudre d’amande
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