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‘ s LES PETITS POTS (CREME GLACEE VANILLE)
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CREME GLACEE VANILLE /L—L 95yt Jr=—2 A8 2000g

123 g lait entier 43
30 g créme 4 35% 1) —1435%
0 g beure INE—
0 g jaunes d'oeufs R
30 g saccharose J5=a1—4%
50 g glucose atomisé MFKHD
0 g dexirose THRXEI—R (EKEERT R
75 g poudre a lait & 0% RRAEARZL
10 g  Stabisateur LA (T SRF)
2 A&  vanile Boubon N=Z
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PECANS CARAMELISEES ~h> FvS5A1Y+ e 32

120 g noix de pécans E—h vy
20 9 sucre 9524
20 9 eau K
12 g beurre de cacao O RAYVAE BAAN—-)

AAFEE—N Ay Y ELDY TEROTRIESE, FrIAVEL, MV UFEMAIE AFELTEL
GELEE MANDARINE >aL < 51y #8: 600g

400 9 purée de mandarine L Ba—Lwu4yy @Rooy)
100 9 glucose 7K
100 g nappage neutre O  F1=Pax—rL RIJTUY )
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