ariotTre dau o
vy kA JL—X
Recette pour 3 entremets de 8 personnes

BJUs DE FRAISES a1 K JL—X

-Fraises surgelées Les vergers Boiron i—JL 7 L—X K&
COUCPE T I L = o
COUCPE T I L = o
'EC(U 7K .............................................................................
-Purée de Citron Les vergers Boiron Ea1—L & k> g™
ETOMBER—ILIZANT v TEMNTT 3 HRGFRIZHTENS , EAD D1 —RITT 510, BLEYES Y LAVEK
SIZEY . MAMLTETELNTE <,

M Biscuit cuillére rose ou <« biscuit de Reims » t %14 Fa{I-) A" ( " A¥2{ }'9 3V )

-Jaunes d'ceufs BAE -

-Blancs d'ceufs BRI -

-Sucre semoule 'S5 = 1 —#¥&-

-Farine B 77%} -

-Colorant poudre rouge fraise BF/SVHF— (JL—22 TL—X) e Ve

MELFENDT S 21— HEAS B LIFETREEEDLES, WHLAVYDFENT S 21— HEEBITTALUTEFD,
MEIVIREEDETTEICRE L. 5% 2hhHEEhESH, A% 10 DK YRT 40 x60cm OXRIRIZKY . KA S
BEBNENENE S 155~165 EDF—T U TLHK YBMT %, FvVICBETHEL., FAHOHIZHY FT 5,

B BAVAROIS FRAISE /\J70O7J J7L—X

‘Purée de Fraise Les vergers Boiron Ea—L 7 L—X \QUE— 750¢
-Purée de Citron Les vergers Boiron E1—L & FE Y K i 159
-Créme 35%!’!’\9 HE 27 1) — L 35 % weeversererermeessersecnensennsennessenise s 2509
c TAUNE Q'OBUFS TIEE wvevvvveeesersserssssssssssssssssssssssmssssssss s 165 g
S SUCTE SEMOUIE 'S o m — i ereverierriiecniisse ettt 180 ¢
-Gélatine t"3 FF L e 25 g
-Vinaigre balsamique / VLY 2 3 ERH— 5g
‘Creme montée 7 1) —Ls GAILT B) creeewermeesmsmssssssssssssssssiss s 800¢g

I

-Fraise des bois surgelées Les vergers Boiron k—JL 7 L—XFKT g 250g
Ea—L. £V V—LEZXRIIHTHESE S, B
BEYS21—HEASIFCHHETAEIT, E
1—LEEHETBCLLET 3 RHEZD S,
FEEWSBIZ, KTRLEESFUENLY R
JERA—FEMA =L, $<ITHES, 30CE
TAFELELBIATEEI Y —LEMA, TL—
ATFRIIFRNAAITETENTH <,

BMMontage E24—T a1 (HAILT) :
BoAEELERICEDECERFa1Zhy b T
%, ERF¥a14%21 Ky JL—XIZELET,
NT7ATEHRISRL, EXF2/4TES,

BRemarque et astuces 7RA > b:
FHAONT7OTDOREKICIE LT, EXFa/4D
BEA/ITO— (ZFY)ayv bk, w23, /Ayda
DIRE) B TU—=2 (Fqaoq BUVON
E) . =TI (BYR, TNT12RE) [2E
ABENTEET,

3V 'iv- Ellbﬁlﬁi\.“ﬁ#i”
lboironk .. /38 MiChiEULIU svon co.cro



