
機械清掃時にホースで湯水をかけて毎日
清掃して下さい

3 相 400Vの電源供給が必要です。3
相 200Vでの供給の場合、昇圧トランス
を別途ご用意ください

電気容量 ( kW)

食品用ウォータージェットカッター
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□  仕様

□  その他必要な設備について

寸法 (mm) W1570×D920×H1790

本体重量 ( kg) 850

3 相 400V  10kW   25A（標準）

給湯

昇圧トランス

軟水器

3 相 200V  10kW   50A（200V昇圧時）
給水 15A 全硬度 20mg/L 以下

排水 25AX1　50A×1

排気 スチーム排気φ48.5mm（40A）
別途外部までの配管施工が必要です

エアー 83L / 分　下限圧力 6bar

設置場所 左右に600mm、背面に800mmのメン
テナンススペースが必要です

全硬度 20mg/L 以下を使用条件としてい
ます。故障の原因となるため、軟水器を
別途ご用意ください

A=600mm
B=800mm
C=1570mm
D=922mm
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本体正面からアクセス可能なダストボックス
簡単に清掃を行うことができます

創造力を拡げ、加速させる。
シェフカット®CC 3 5 0 7
シェフカット ®CC3507 は、フランスのイドロプロセス社が 30 年以上
にわたり培ってきた、高圧ウォータージェットカッターのノウハウの結晶
とも言える最新鋭の食品用ウォータージェットカッターです。
3500bar の高水圧ジェットによる卓越したカット品質
で、作り手のイメージを忠実に再現します。

タッチパネルによるスムーズなワークフロー

作業効率を大幅に向上させる
機械ならではの正確さ
抜き型では表現の難しかった繊細なカットも、シェフカット ®
なら高水圧のウォータージェットで正確にカットします。また、
付属のカッティンググリッド 2 枚を用いて、機械を稼働させな
がら、カットした製品と次にカットする製品の入れ替えを並行し
て行うことができ、作業効率を向上させます。

厚さ９0mmまでのあらゆる食品をカット
カット可能な最大サイズは���mmx���mm。冷蔵・冷凍食品以
外にも、パートドフリュイ、カステラ、ギモーブ、チョコレートや
ナッツの入ったヌガーまで、あらゆる食品を自在にカットすること
ができます。ノズルの高さは��mm まで調整可能で、高さのある
ケーキなどもカットすることができます。

想像力しだいで製品に大きな付加価値を。
オリジナルデータによるカット
シェフカット ® に初期登録されている数十種類のモチーフのデー
タ以外にも、お客様独自のデザインデータをインポート*し、カッ
トすることが可能です。お店のロゴやシンボルなど、複雑なデザ
インのイメージも忠実に再現します。

自動計算によるカットロス削減

製品のカット時に生じるロスが最低限に収まるように、シェフ
カットがカット動線を自動で計算します。製品を無駄にするこ
となく、生産コストを効率よく抑えることができます。

快適な作業環境を提供する
コンパクトで機能的な設計
本体寸法は幅 1570mm 奥行 920mm 高さ 1790mm と、既
存の厨房にも導入しやすいコンパクトなサイズです。稼働音
も 73dBA 以下 * と、とても静かです。また、ダストボックスへ
のアクセスも簡単で、毎日のお手入れを容易に行うことが可
能です。

シェフカット® CC3507　主な特長

電源を入れ、初期画面を開きま
す。（※ オリジナルの形 でカッ
トしたい場合は USB からデータ
をインポートします。）

カットしたい図形を選び、サイズ
を入力します。サイズは 1mm 単
位で調整することができます。

1. 初期画面を開く 2. 図形とサイズを選ぶ

設定したサイズに合わせてシェ
フカットが取数を自動計算しま
す。画面に表示された最終レイ
アウトを確認し、カットを開始し
ます。

3.レイアウトを確認し、スタート

* 無響室において 0.15mm のノズルを 3000bar の圧力で使用した場合

シンプルなモチーフのカット時間の例

* オリジナルデータは CAD やイラストレーター などで作成したベクトルデータを
シェフカットにインポートして使用します。また、付属ソフトのシェフカットオフィ
スを使って jpeg や png データなどをベクトルデータ化することもできます。

付属のカッティンググリッド

カットの種類

冷凍製品
厚さ40mm~60mm

冷凍製品
厚さ15mm~25mm

冷蔵製品
厚さ15mm~30mm

35mm x 70mm の長方形 80カット

約 9 分

約 3分 45 秒

約 1分 35 秒

140mm x 45mm の長方形 32 カット

約 6分

約 2分 45 秒

約 1分10 秒


