
Spiral EVO
スパイラル・エヴォ

Spiral EVO TL
スパイラル・エヴォ TL

ボウル容量
(ℓ)

モデル名 仕込み量・粉
（kg）

仕込み量・生地
（kg）

重量
（kg）

電気容量
（kW）
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幅
(A)

モデル名 奥行
（B）

高さ
（C）

最大幅
（E）

最大高さ
（D）
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【仕様表一覧】

【寸法一覧】

※仕 様 表に記 載のないモデルに関してはお問い合 せください。
※仕 様は予 告なく変 更される可能 性があります。

Spiral EvO

Spiral EvO TL

【スパイラル・エヴォ】

【スパイラル・エヴォ TL】

スパイラルミキサー

反転機付スパイラルミキサー



優れた操作性の理想的なミキサー
安定した生地を生み出し作業を効率化する各パーツの機能的なバランス

大規模生産に特化した反転機能付ミキサー

赤外線温度センサーによって

粉や生地などの表面温度を

計測します。また粉の温度か

ら、投入する仕込み水の温度

を割り出すのにも役立ちます。

赤外線温度センサー

デジタル操作盤

センターシャフト　

デジタル操作盤では最大9つ

までのプログラムを登録す

ることができ、あらゆる種類

のミキシングをボタンひと

つで行うことができます。ま

た、フラットな表面は清掃を

簡単に行うことができます。

センターシャフトと生地の

間に空間が作り出されるこ

とで生地が空気を抱き込み

やすくなり、焼き上がりにボ

リュームがでます。

Spiral EvO

Spiral EvO TL

スパイラル・エヴォ

スパイラル・エヴォ TL

スパイラルミキサー

反転機付スパイラルミキサー

主な特長

ミキシング時間の短縮

底面積の広いボウルは生地

の混ざりがよく、センター

シャフトによってドーナツ

状に生地が広がることで生

地温度の上昇を抑えます。

底面積の広いボウル

スパイラルフック

考え抜かれた形状のスパ

イラルフックが生地を逃

さず均一にミキシングし、

再現性の高い安定した生

地を作り出すことができ

ます。

シンプルな機能のコントロー

ラーで、安全に作業を行うことが

できます。

Spiral EvO TL シリーズラインナップ

低速モード時でのフック

とボウルの回転速度が上

がったことにより、ミキシ

ング時間が短くなりまし

た。

スパイラルミキサーに反転機を搭載したTLシリーズは、大規模生
産を行う製パン業者のための、高い機能性と安全性を兼ね備えた
マシンです。　TLシリーズを生産ラインに導入することで、作業者
の大きな負担となるミキシング後の大容量の生地を作業台に移す
作業をボタンひとつで効率よく、かつ安全に行うことができます。

コントローラーSpiral EvO 150TL

Spiral EvO 200TL

Spiral EvO 300TL

Spiral EvO シリーズラインナップ

Spiral EvO 50

Spiral EvO 80

Spiral EvO 150

Spiral EvO 200

Spiral EvO 300

高い機能性とデザイン性を兼ね備えたボン

ガード社のスパイラルミキサー“スパイラル・

エヴォ”は、フック、センターシャフト、ボウル

の優れた機能バランスによって均一なミキシン

グを実現します。


