
1000ml 7~10倍希釈用

300年以上の歴史

使用

福岡県酢作り

庄分酢

りんご使用
青森県産

職人が味、色合い、香りを確かめ
厳格な品質管理のもと製造された
こだわりの純りんご酢を配合。



1食20mlを7～10倍にうすめて
1日あたり2食を目安にお飲みください。

栄養成分表示1食(20ml)当たり

基本の飲み方

使用上の注意
保存料を使用しておりませんので、開栓後は冷蔵
庫に保管し、お早めにお召し上がりください。
容器のまま加熱・冷凍しないでください。
一度うつした原液はもとに戻さないでください。
天然物を使用しておりますので、沈殿・変色等を
生じます。よく振ってお飲みください。
うすめて冷蔵庫に保管した場合は2日以内に飲み
きってください。

リンゴダレ
材料（4人分）

りんご（すりおろし）：1/2 個分
ショウガ（すりおろし）：1 片分
本品：大さじ 2
ハチミツ：小さじ 1
しょうゆ：大さじ 1
塩コショウ：少々
サラダ油：大さじ1

豚しゃぶに

純りんご酢 入り飲料

300 年の歴史がある

お召し上がり方 冷水またはお湯で割り
お好みに応じハチミツや
レモンスライスをお加えください。

7~10倍にうすめる正統派に

ウイスキー、ブランデー、
焼酎に加えてヘルシーカクテル。
ソーダ水で割れば
さわやかさがスパーク。

サワードリンク・カクテルに

毎日のいろいろな
お料理のシーンで活躍します。

イメージ

ドレッシング
材料（2 人分）

本品 ：大さじ 1/2
サラダ油：大さじ 1
ゆずコショウ：小さじ 1/2

サラダに

イメージ

煮物の調味液
材料（4人分）

本品：大さじ 2
しょうゆ：大さじ 2
みりん：大さじ 3
白ゴマ：小さじ1
水　　：150ml

手羽先に

イメージ

マリネ液
材料（4人分）

だし汁：200ml
みりん：大さじ 2
砂糖：大さじ 3
本品 ：100ml
しょうゆ：大さじ 1
刻み赤唐辛子：1~2 本分

タコの
マリネに

イメージ

10倍希釈時10%りんご果汁入り飲料

1000ml

34.2kcal
0g

0.002g

0.04g
8.5g

りんご（青森県）、りんご酢、イソマルトオリゴ
糖シロップ、フラクトオリゴ糖シロップ、はち
みつ、ガラクトオリゴ糖シロップ / クエン酸、
香料、甘味料（アセスルファムカリウム、スク
ラロース）

高温多湿、直射日光を避けて保存してください。


